PRESS - VINTAGES 2012 through 2017

Chateauneuf du Pape Adrastée

2017 Jeb Dunnuck 2018 (95-97)
2017 Wine Advocate - Joe Czerwinski 2018 (94-96)
2016 Jeb Dunnuck 2018 98
2016 Wine Advocate - Joe Czerwinski 2018 94
2016 Bettane & Desseauve 2019 18,5/20
2015 Jeb Dunnuck 2017 95
2015 Wine Advocate - Joe Czerwinski 2017 94
2015 Bettane & Desseauve 2018 17,5/20
2014 Not released in vintage 2014 N/A
2013 Not released in vintage 2013 N/A
2012 The Wine Advocate - Jeb Dunnuck 2014 95
2012 Vinous - Josh Raynolds 2015 93
2012 Bettane et Desseauve 2016 16,5/20
Chéteauneuf du Pape

2017 Jeb Dunnuck 2018 (92-94)
2017 Wine Advocate - Joe Czerwinski 2018 (91-93)
2016 Jeb Dunnuck 2018 94
2016 Bettane & Desseauve 2019 17,5/20
2016 Wine Enthusiast 2018 93 - Cellar Selection
2015 Jeb Dunnuck 2017 93
2015 Wine Spectator 2017 93
2015 Bettane & Desseauve 2018 17/20
2014 Wine Insider - Jeff Leve 2016 92
2014 The Wine Advocate - Jeb Dunnuck 2017 91
2013 Not released in vintage 2013 N/A
2012 The Wine Advocate - Jeb Dunnuck 2014 93
2012 Vinous - Josh Reynolds 92
2012 Bettane et Desseauve 2016 16/20 - coup de cceur



PRESS - VINTAGES 2012 through 2017

Gigondas

2017 Jeb Dunnuck 2018 (91-94)
2016 Jeb Dunnuck 2018 94+
2016 Wine Spectator 2018 93
2016 Bettane & Desseauve 2019 17,5/20
2015 Wine Advocate - Joe Czerwinski 2017 92
2015 Bettane & Desseauve 2018 17/20
2015 Wine Spectator 2017 91 - Smart Buy
2014 Wine Spectator 2016 91
2014 The Wine Advocate - Jeb Dunnuck 2017 90
2013 Not released in vintage 2013 N/A
2012 The Wine Advocate - Jeb Dunnuck 2014 92
2012 Vinous - Josh Raynolds 2015 92
2012 Bettane et Desseauve 2015 15,5/20
Vacqueyras

2017 Jeb Dunnuck 2018 (91-93)
2016 Jeb Dunnuck 2018 93
2016 Bettane & Desseauve 2019 16,5/20
2016 Wine Spectator 2018 92
2016 Vinous - Josh Raynolds 2018 92
2015 Wine Advocate - Joe Czerwinski 2017 92
2015 Bettane & Desseauve 2018 16,5/20
2015 Wine Spectator 2017 91 - Smart Buy
2014 Vinous - Josh Raynolds 2016 (90-92)
2013 Not released in vintage 2013 N/A
2012 Wine Spectator 2016 91
2012 Bettane et Desseauve 2015 15/20
2012 Vinous - Josh Raynolds 2015 91

Cotes du Rhoéne

2017 Jeb Dunnuck 2018 (89-91)

2016 Bettane & Desseauve 2019 15/20

2016 Jeb Dunnuck 2017 91

2016 Wine Spectator 2018 90

2015 Wine Advocate - Joe Czerwinski 2017 90

2015 Bettane & Desseauve 2018 14,5/20

2014 Vinous - Josh Raynolds 2016 90

2013 Bettane et Desseauve 2016 14,5/20

2012 Bettane et Desseauve 2015 Coup de cceur - 14,5/20

2012 The Wine Advocate - Jeb Dunnuck 2014 90



JEB DUNNUCK

Producer: Halos de Jupiter, Article: Southern Rhone: The Charming,
Provencgal 2018s and the More Concentrated, Classic 2019s

2019 Halos de Jupiter Chateauneuf-du-Pape Adrastée 94-96
The tiny production 2019 Chateauneuf Du Pape Adrastée is all Grenache from the famed
La Crau lieu-dit brought up in tank. It ratchets up the intensity and offers a smoking good
nose of spiced red and black fruits, roasted garrigue, licorice, and baking spices. Perfectly
balanced on the palate, with full-bodied richness and ripe, sweet tannins, it's another brilliant,
sexy wine from this estate that’s going to drink nicely for 10-15 years, probably longer.

2018 Halos de Jupiter Chateauneuf-du-Pape 92
The 2018 Chateauneuf Du Pape reveals a medium ruby/purple hue as well as a superb
bouquet of mulled red and black fruits, camphor, herbes de Provence, dried flowers, and
assorted peppery spice-like nuances. With medium to full-bodied richness, a seamless,
expansive texture, good mid-palate depth, and a great finish, drink this sexy, incredibly
charming and satisfying Chateauneuf du Pape over the coming decade.

2019 Halos de Jupiter Chateauneuf-du-Pape 92-94
Tasted as a barrel sample, the 2019 Chateauneuf Du Pape will certainly be at the same
level, or better than, the 2018. Revealing a deep purple hue as well as full-bodied aromas
and flavors of blueberries, blackberries, peppery herbs, and smoked earth, this beauty hits
the palate with an expansive, concentrated mouthfeel, plenty of tannins, and a great, great
finish. It shows the purity and elegance of the vintage yet still bring ample oomph. It's a
smoking wine in the making.

2018 Halos de Jupiter Gigondas 90
Perfumed notes Bing cherries, mulberries, candied violets, cedary herbs, and ample spice
emerge from the 2018 Gigondas and this medium-bodied, elegant Gigondas has light
tannins, a frontend loaded, charming style, and is going to evolve nicely for 5-7 years. It
doesn’t have the depth or concentration of the 2019 yet is already accessible and undeniably
delicious.

2019 Halos de Jupiter Gigondas 92-94
The 2019 Gigondas is another gem of a wine that readers will love. Based largely on
Grenache, it has lots of textbook Gigondas spice and cedary herbs notes as well as medium
to full-bodied richness, ripe yet present tannins, a terrific sense of minerality, and a great
finish. This beauty delivers power paired with elegance, and while it's going to be hard to
resist right on release, it's going to have 15 years of longevity.

2018 Halos de Jupiter Vacqueyras 93
The 2018 Vacqueyras shows nicely, with a terrific core of dark, almost blue fruits, as well as
complex notes of violets, lavender, and peppery herbs. Nicely textured, medium to full-
bodied, and seamless on the palate, it's a beautiful wine that’s very much in the pure, elegant
style of the vintage.



2019 Halos de Jupiter Vacqueyras 92-94
The 2019 Vacqueyras is similar to the 2018, only more concentrated. Ripe blue fruits,
peppery herbs, lavender, and floral notes all define the bouquet, and it’s full-bodied, has a
great mid-palate, and enough structure to evolve for a solid decade.

2018 Halos de Jupiter Coétes du Rhéne 90
The 2018 Cétes du Rhéne is a straight-up charming, already complex, hard to resist 2018
that has a ripe, yet incredibly pure, elegant style that’s a joy to drink. Possessing pretty red
and blue fruits, violets, candied orange, and ample spicy notes, this medium-bodied,
beautifully balanced, elegant Cotes du Rhéne would make one hell of a house red.

2019 Halos de Jupiter Cbétes du Rhéne 90-92
The 2019 Cétes du Rhone is a fruit-forward, pleasure bomb of a wine that has loads of ripe
red and blue fruits, some classic Southern Rhéne peppery herbs and violet notes, medium
to full body, and a plush, rounded mouthfeel that’s already a joy to drink. Enjoy it over the
coming 3-4 yeatrs.

2018 Halos de Jupiter Costieres de Nimes 89
Moving to the Costiéres de Nimes region, the 2018 Costiéres De Nimes offers a charming,
medium-bodied, forward style as well as complex notes of red fruits, spring flowers, and
Provencal spices. It's not massive yet shines for its elegance, purity, and silky tannins, all
making for a delicious 2018 I'd be happy to buy and drink.

2019 Halos de Jupiter Costiéres de Nimes 90-92
The 2019 Costieres De Nimes comes from larger appellation located south of Tavel, on the
right bank of the Rhoéne river. Based largely on Grenache, it has a complex bouquet of
blueberries, wild strawberries, sappy flowers, and peppery garrigue. With medium to full-
bodied richness, a seamless, lively texture, no hard edges, and a great finish, it's certainly
an outstanding wine in the making.

- Jeb Dunnuck (10/06/2020)
© 2020 Jeb Dunnuck | Reprinted with Permission
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POINTS Halos de Jupiter Vacqueyras red 2017

Intensely ripe but muted notes of dried plum and cherry preserve are accented by savory nuances of soy
sauce, clove and bramble in this wine. It's a full-bodied, velvety sip, with smooth tannins and a moderately
long finish. Drink now—2022.

87

POINTS Halos de Jupiter Costiéres de Nimes red 2017

Direct, with a swath of plum and black cherry compote flavors, laced with toasted vanilla and licorice notes.
Offers a juicy, open finish. Grenache, Mourvedre and Syrah.

Wine Enthusiast
December 2019
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The Wine Advocate

Tasting History

2017 Les Halos de Jupiter Chateauneuf du Pape

Dec 2019 Joe Czerwinski 90+

The 2017 Chateauneuf du Pape is nearly all Grenache, translated into taut raspberry fruit tinged
with hints of orange zest and mulling spices. Full-bodied, firm and crisp, it should relax and
improve with short-term cellaring. Try it in 2021.
2017 Les Halos de Jupiter Gigondas

Dec 2019 Joe Czerwinski 9
The 2017 Gigondas features hints of cedar and spice on the nose. A 90-10 blend of Grenache
and Mourvédre, aged in older demi-muids, it delivers plenty of cherry and blackberry fruit on
the full-bodied palate, balanced by crisp acids and firm tannins. The most structured of the Halos
de Jupiter wines, it could use a year or two of cellaring and should drink well through 2030.
2017 Les Halos de Jupiter Vacqueyras

Dec 2019 Joe Czerwinski 90
The 2017 Vacqueyras is a classic 85-15 blend of Grenache and Syrah, aged in older demi-muids.
Hints of sage and bay leaf accent cherry and apricot notes in this full-bodied wine. It's
surprisingly firm and should benefit from a year or two in the cellar.
2017 Les Halos de Jupiter Coétes du Rhone

Dec 2019 Joe Czerwinski 88
An 80-20 blend of Grenache and Syrah from several different parts of the region, the 2017
Cotes du Rhone delivers slightly stewed, indistinct berry flavors backed by a fine line of tannins.
It's still an enjoyable wine to drink over the next 5 years, with ample weight on the palate and a
long, silky finish.
2017 Les Halos de Jupiter Costiéres de Nimes

Dec 2019 Joe Czerwinski 89
A bit more concentrated and tannic than the flattering 2018, the 2017 Costieres de Nimes
features super ripe black cherries and hints of licorice on the nose. A blend of 85% Grenache,
10% Mourvedre and 5% Syrah, it's medium to full-bodied, with a slight tannic bite on the finish,
just right for pairing with grilled beef or lamb.
2018 Les Halos de Jupiter Costiéres de Nimes

Dec 2019 Joe Czerwinski (88-90)
Plush and welcoming, the 2018 Costieres de Nimes delivers ripe red berries and hints of spring
flowers. Medium to full-bodied, supple and easy-drinking, this blend of 90% Grenache and 10%
Syrah is a great value for drinking over the next few years.
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88 - Halos de Jupiter Vacqueyras red 2017

Direct, with a swath of plum and black cherry compote flavors, laced with toasted
vanilla and licorice notes. Offers a juicy, open finish. Grenache, Mourvedre and
Syrah.

87 - Halos de Jupiter Costieres de Nimes red 2017

Intensely ripe but muted notes of dried plum and cherry preserve are accented
by savory nuances of soy sauce, clove and bramble in this wine. It's a full-bodied,
velvety sip, with smooth tannins and a moderately long finish. Drink now-2022.
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JEB DUNNUCK

Halos de Jupiter is the personal label of superstar oenologue, Philippe Cambie, and the focus
is on Grenache from the different terroirs in the Southern Rhéne. The 2017s showed brilliantly
and are up with the finest wines to date from this label. The 2018 will be a step back, but are
nevertheless beautiful, forward, charming wines that has loads of Provencal character.

2017 Halos de Jupiter Chateauneuf-du-Pape Adrastée 96
The flagship from Cambie is the 2017 Chateauneuf Du Pape Adrastée. It's all Grenache
(100% destemmed) from the La Crau lieu-dit that's brought up in 1-year-old 600-liter
Burgundy barrels. Full-bodied, deep, and opulent, with a super-rich yet seamless, sexy
character, it offers a complex bouquet of kirsch, graphite, crushed rocks, and cured meats.
It's one of those wines that reminds you of walking through a street market in the south of
France and is just loaded with character. It's going to improve with short-term cellaring and
have 10-15 years of overall longevity.

2017 Halos de Jupiter Chateauneuf-du-Pape 94
The 2017 Chateauneuf Du Pape had just been bottled at the time of my tasting, which makes
this showing even more remarkable. Deep purple-colored, with a brilliant perfume of kirsch
and blackberry fruits as well as ample spice and garrigue, it hits the palate with full-bodied
richness, ultra-fine tannins, no hard edges, and a great, great finish. A blend of 88%
Grenache and 12% Syrah that was all destemmed and aged in once- and twice-used oak, it
can be drunk today with incredible pleasure or cellared for over a decade.

2017 Halos de Jupiter Gigondas 92+
The 2017 Gigondas is another winner in the lineup. In 2017 it was not destemmed and is a
blend of 90% Grenache and 10% Mourvédre raised in older demi-muids. Deep purple-
colored, with a terrific bouquet of blackberries, spice, incense, and cedarwood, it has classic
Gigondas character, medium to full body, good acidity, and ripe tannins. It shows the more
straight, focused style on the palate that's common in the vintage and will be even better
with another year or two in bottle.

2017 Halos de Jupiter Vacqueyras 92+
| loved the 2017 Vacqueyras and this is always one of my favorites in the lineup from
Cambie. Blackberries, violets, ground pepper, and spice all emerge from this beautifully
balanced, medium to full-bodied, pretty Vacqueyras that just glides over the palate with no
sensation of weight or heaviness. Based on 85% Grenache and 15% Syrah that spent a
year in neutral demi-muids, drink this classic, balanced, pleasure-bent 2017 over the coming
7-8 years.

2017 Halos de Jupiter Cbétes du Rhbne 89
Lots of blackberries, cherries, incense, and spice box characteristics emerge from the 2017
Coétes Du Rhbéne. Medium-bodied, it displays juicy acidity, fine tannins, and a layered,
satisfying style. It will be better with another six months in bottle and keep for 4-5 years.



2018 Halos de Jupiter Chateauneuf-du-Pape Adrastée 92-94+
Coming all from very old Grenache vines in the La Crau lieu-dit and brought up in demi-
muids (all neutral), the 2018 Chéateauneuf Du Pape Adrastée sports a ruby/plum color as
well as more black fruits, ground herbs, pepper, and earth. It's rich, concentrated, has plenty
of ripe tannins, and a great finish. | don’'t see it matching the 2017, but it has more
concentration and depth than most and is certainly a terrific wine.

2018 Halos de Jupiter Chateauneuf-du-Pape 92-94
Mostly from the La Crau (there's a smaller part from sandy soils), the 2018 Chateauneuf Du
Pape offers rocking kirsch and spicy notes as well a medium to full-bodied, rounded, supple,
sexy style on the palate. It offers more complex tapenade and cedar notes with time in the
glass, has a beautiful texture, and will drink nicely right out of the gate.

2018 Halos de Jupiter Gigondas 91-93
Brought up in a mix of barrels and vats, the 2018 Gigondas is a 90/10 split of Grenache and
Mourvédre that will be bottled next spring. It has a classic bouquet of black raspberries,
sandalwood, ground pepper, and spice as well as a beautifully layered, elegant style on the
palate yet still packs ample fruit.

2018 Halos de Jupiter Vacqueyras 89-91
Not destemmed and brought up in 500-liter barrels, the 2018 Vacqueyras is a blend of 85%
Grenache and 15% Syrah. Its deep purple color is followed by powerful notes of black and
blue fruits, ground pepper, and sappy garrigue. It's rich and medium-bodied, with plenty of
fruit and a great finish.

2018 Halos de Jupiter Cbétes du Rhbne 89-91
Not yet bottled, the 2018 Cbtes Du Rhdne should match or exceed the 2017. It has a similar,
medium-bodied, sweetly fruited style as well as notable purity of fruit and classic peppery
herb and floral notes. It’s a winner.

2018 Halos de Jupiter Costieres de Nimes 89-91
The 2018 Costiéres De Nimes should be outstanding as well as a great value. Based on
90% Grenache and 10% Syrah, it has a ripe, rounded, classic Southern Rhéne style as well
as lots of pure, peppery fruit and spice. Drink it on release and over the following 4-5 years.

- Jeb Dunnuck (8/16/2019)
© 2019 Jeb Dunnuck | Reprinted with Permission
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91 - Halos de Jupiter Cotes du Rhone 2016

Ripe and inviting, with warm plum and raspberry puree flavors backed by light
tea, anise and fruitcake notes. Offers a fleshy, open-knit finish.— J.M.

90 - Halos de Jupiter Costieres de Nimes 2016

Tasty, showing plump cherry, plum and blackberry compote flavors
underscored with licorice detail and carried by a graphite edge through the
finish. Solid. Drink now through 2021. 600 cases imported. — J.M.
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92 - Halos de Jupiter Chateauneuf-du-Pape 2016

Alluring, with dark, mulled plum, fig and blackberry preserve flavors rolling
through, flanked by roasted alder hints and spiked by graphite accents on the
finish. Fleshy and smoldering in feel. Approachable, but there's no rush here.
Best from 2019 through 2026. 450 cases made. -JM

92 - Halos de Jupiter Vacqueyras 2016

Shows the intense ripe and racy feel of the vintage, with dark plum, black
currant and blackberry fruit inlaid with graphite and black tea notes. Focused
and long, revealing an echo of singed alder. Best from 2019 through 2023. 550
cases made. -JM

93 - Halos de Jupiter Gigondas 2016

This has a big core of juicy plum, blackberry and red currant fruit that is still
balled up, with pretty lavender, anise, tobacco and iron notes just peeking out.
Let this unwind in the cellar. Best from 2020 through 2028. 450 cases made. -
JM



The Wine Advocate

Tasting History

2016 Les Halos de Jupiter Chateauneuf du Pape - Adrastée

#238 Aug 2018 Joe Czerwinski
Made from Grenache planted in La Crau in 1904, the 2016 Chateauneuf du Pape Adrastee is the
top wine in the Les Halos de Jupiter lineup this year. It starts off with compelling aromas of
black cherries and black raspberries, then delivers a full-bodied palate loaded with concentrated
fruit without ever seeming heavy. It's creamy and lush, yet it manages to stay fresh and vibrant
despite the ripeness. Good stuff at a realistic price. Bravo!

2016 Les Halos de Jupiter Chateauneuf du Pape
#238 Aug 2018 Joe Czerwinski 92

The luscious 2016 Chateauneuf du Pape boasts oodles of ripe Grenache fruit (the blend is 85%
Grenache, 10% Syrah and 5% Mourvedre). Full-bodied, plush and velvety, it delivers big cherry
and apricot fruit, a supple, creamy texture and a long finish. It should drink well for a decade or
more.

2016 Les Halos de Jupiter Gigondas
#238 Aug 2018 Joe Czerwinski 90

Potentially one of the longer-lived Les Halos de Jupiter offerings, the 2016 Gigondas is a blend
of 88% Grenache and 12% Mourvédre, matured in a combination of tank and 500-liter barrels.
Lifted notes of raspberries and cherries appear on the nose, followed by a medium to full-bodied
wine with some chewy tannins, ample concentration and a ripe, silky finish. Drink it over the
next decade or so.

2016 Les Halos de Jupiter Vacqueyras
#238 Aug 2018 Joe Czerwinski 90

The full-bodied 2016 Vacqueyras is a big wine but not that rich or textured across the mid-
palate, perhaps reflecting the year's generous yields. It's a blend of 85% Grenache and 15%
Syrah, vinified entirely as whole clusters, giving it attractive accents of crushed stone and black
tea set against a backdrop of ripe black cherries and licorice. Drink it over the next 5 years.

2016 Les Halos de Jupiter Cotes du Rhéne
#238 Aug 2018 Joe Czerwinski 89

More concentrated and richer than the Costiéres de Nimes, the 2016 Cotes du Rhone—a
concrete-aged blend of 80% Grenache and 20% Syrah—combines blueberry and cherry fruit,
then adds hints of garrigue and mocha. It's medium to full-bodied, with just the right dash of
astringency on the finish to make a good pairing with burgers and the like.
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2017 Les Halos de Jupiter Chateauneuf-du-Pape Adrastée

#238 Aug 2018 Joe Czerwinski (94-96)
Because of the year's low yields, there's only a tiny amount of the 2017 Chateauneuf du Pape
Adrastee (one demi-muid and one barrique). What there is looks stunning, boasting an incredibly
rich, velvety texture, yet remaining floral and fresh, loaded with black raspberry fruit. It should
be a beauty, if you manage to grab any.

2017 Les Halos de Jupiter Chateauneuf-du-Pape
#238 Aug 2018 Joe Czerwinski (91-93)

The prospective blend of the 2017 Chateauneuf du Pape looks excellent. As always, heavily tilted
toward Grenache, it offers ripe raspberry and apricot fruit notes and boasts a full-bodied, silky,
plush mouthfeel.

2017 Les Halos de Jupiter Gigondas
#238 Aug 2018 Joe Czerwinski (89-91)

Similar to the Vacqueyras, the sample of the 2017 Gigondas seemed slightly dull. Perhaps it was
simply in need of racking or sulfuring. The quality of the ripe tannins and the floral, garrigue
and black cherry notes was still apparent.

2017 Les Halos de Jupiter Vacqueyras
#238 Aug 2018 Joe Czerwinski (88-90)

Despite attractive floral and garrigue-like notes and plenty of raspberry fruit, a tank sample of
the 2017 Vacqueyras lacked the vibrancy expected in such a young wine.

2017 Les Halos de Jupiter Costiéres de Nimes
#238 Aug 2018 Joe Czerwinski (89-90)

A tank sample of the 2017 Costieres de Nimes looked reassuringly back on form, offering briary
notes of black raspberries, a plush, rich texture and a long, chocolaty finish.
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JEB DUNNUCK

LE MILLESIME... The 2016s from the Southern Rhone

The 2016s are the strongest set of releases to date, and the 2017s aren’t far behind. If you
love Grenache, you owe it to yourself to try these wines.

2016 Halos de Jupiter Chateauneuf-du-Pape Adrastée 98
The flagship is the 2016 Chateauneuf-du-Pape Adrastée, which is always 100% Grenache
sourced from the famed La Crau lieu-dit, from vines south of Vieux Télégraphe, brought up
in once used Burgundy barrels. This beauty is the finest vintage to date and offers an
extraordinary bouquet of black raspberries, incense, lavender, and a loamy soil/minerality
that emerges with time in the glass. Full-bodied, rich and powerful, it stays lively and graceful
on the palate, has building tannins, no hard edges, and a finish that just won’t quit. It's a
blockbuster to enjoy over the coming 10-15 years.

2016 Halos de Jupiter Chateauneuf-du-Pape 94
The 2016 Chateauneuf-du-Pape comes from sandy parcels in the appellation and is 85%
Grenache, 10% Syrah, and 5% Mourvédre brought up in once- and twice-used demi-muids.
This is a ripe, rounded, opulent, and full-bodied Chateauneuf-du-Pape that’'s very much in
the house style. Deep, flamboyant notes of black raspberries, incense, toasted spices, and
garrigue all emerge from the glass, and it hits the palate with ample power and richness, yet
always stays lively and elegant. Drink it any time over the coming 10-15 years.

2016 Halos de Jupiter Gigondas 94+
The 2016 Gigondas (88% Grenache and 12% Mourvedre) is more straight, focused, and
structured compared to the Vacqueyras release. Terrific notes of black cherries,
blackberries, graphite, and ground pepper all emerge from this classic expression of the
appellation. It picks up more minerality and a touch of chocolate with time in the glass, has
a layered, full-bodied style, and a great finish. It's terrific today yet | think it will be even better
with 2-4 years of bottle age and it should keep for upward of a decade.

2016 Halos de Jupiter Vacqueyras 93
Brought up in a mix of 500-liter barrels and tank, the 2016 Vacqueyras (85% Grenache and
15% Syrah) boasts a rounded, sexy style as well as loads of ripe black fruits, licorice, and
peppery garrigue. It's a classic 2016 that’s incredibly satisfying, offering both intellectual and
hedonistic pleasure. It's already great today yet will keep in cool cellars for upward of a
decade.



2017 Halos de Jupiter Chateauneuf-du-Pape Adrastée 95-97
Deeply colored, the 2017 Chateauneuf-du-Pape Adrastée is all Grenache from the pebbly
soils just south of Vieux Télégraphe, on the La Crau plateau, and is aged in used Burgundy
barrels. It's a seriously pleasure-bent barrel sample and offers more minerality, black
cherries, incense, and violet-like aromas and flavors. Deep, powerful, full-bodied, and yet
sexy and seamless, with elegant tannins, it's a rock star effort.

2017 Halos de Jupiter Chateauneuf-du-Pape 92-94
From a single terroir on the Mont-Redon plateau, which is all rolled stones, the 2017
Chateauneuf-du-Pape (85% Grenache, 10% Syrah, and 5% Mourvedre) is a gorgeous,
layered, ripe, sexy wine that knocks it out of the park in the vintage. Full-bodied, sweetly
fruited, opulent and sexy, it's going to drink nicely right out of the gate yet keep for 10-15
years.

2017 Halos de Jupiter Gigondas 91-94
| love the bouquet of the 2017 Gigondas (90/10 Grenache and Mourvedre), which gives up
tons of black cherries, graphite, crushed rocks, and beautiful spice. Deep, medium to full-
bodied, pure and elegant, with building tannin, it's a seamless, beautifully elegant, layered
barrel sample.

2017 Halos de Jupiter Vacqueyras 91-93
Brought up two-thirds in barrel and one-third in vat, the 2017 Vacqueyras (85% Grenache
and 15% Syrah) has lots of blueberry blackberry fruits, notes of violets and pepper, medium
to full body, good acidity, and a great finish.

2017 Halos de Jupiter Cbétes du Rhbne 89-91
A blend of 80/20 Grenache and Syrah, the 2017 Cétes du Rhdne gives up ample dark fruits,
black cherries, licorice, and herbs. It's medium to full-bodied, has good acidity, and a big,
rich, opulent style.

2017 Halos de Jupiter Costiéres de Nimes 90-92
Leading off the 2017s, the 2017 Costiéres de Nimes is an undeniably sexy wine that has a
sweet nose of black raspberries, kirsch, garrigue, and spice. It's medium to full-bodied,
straight-up hedonistic and pleasure-bent, with sweet tannins and a great finish. Drink it over
the coming 4-5 years.

- Jeb Dunnuck (8/28/2018)
© 2018 Jeb Dunnuck | Reprinted with Permission



Wine Spectator

12 Quintessential Southern
French Wines for Under $20

New reviews of whites and reds from Cotes du
Rhoéne, Costieres de Nimes, Lubéron and more

Tasting Highlights' wine reviews are fresh out of the tasting room, offering a sneak peek of our editors’
most recent scores and notes to WineSpectator.com members.

The Southern Rhéne is a melting pot of grapes and styles. With more than a dozen appellations featuring
both single-variety wines and blends, there's plenty to choose from. This selection of reds and whites
shows the essence of the region: While no two wines are alike, they all exemplify the Southern Rhone's
appeal—and all for less than $20 a bottle.

Our whites are all blends that span the region, but are tied by overarching flavors of orchard fruit and
honeysuckle. Starting in the west, Domaine Maby's Lirac is juicy and floral, and Michel Gassier's
Costiéres de Nimes exhibits exotic fruit and great acidity. Moving east, the Domaine de Montine from
Grignan Les Adhémar has a distinct nuttiness, while the M. Chapoutier from Lubéron is bright, with
bouncy green plum and apple flavors. These wines contain between three and six different local grapes,
from Grenache Blanc to Roussanne to Clairette.

The reds come from four different appellations—C6tes du Rhéne, Cétes du Rhéne-Villages, Ventoux and
Costiéres de Nimes—and all share berry and stone fruit characteristics. While the wines of the region
tend to be blends, it's not unheard of to see the odd single-variety bottling, like Michel Gassier's red
Costiéres de Nimes, which is 100 percent Syrah. The wine stands out for its savory flavors of pepper
and herbs.

91 - Chateau de Nages Vieilles Vignes white 2016

Yellow apple and star fruit notes are lively, thanks to crunchy acidity underneath, while
light honeysuckle and pear hints check in as well. Tasty. Drink now through 2019. 450
cases imported. - JM

91 - Michel Gassier Syrah 2016

Ripe and sleek, showing plum and cassis notes inlaid with flashes of white pepper, sage
and leather. Silky but abundant tannins carry the finish. Drink now through 2021. 750
cases imported. - JM

90 - Halos de Jupiter Costiéres de Nimes 2016

Tasty, showing plump cherry, plum and blackberry compote flavors
underscored with licorice detail and carried by a graphite edge
through the finish. Solid. Drink now through 2021. 600 cases
imported.- JM
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Philippe Cambie and his partner, Michel Gassier, who is one of the top producers in Costiéres des
Nimes, produce a wide range of wines from across the southern Rhéne appellations under this label.
Readers familiar with the wines made under Cambie’s advisement won’t be surprised to hear that these
Chéteauneufs are emphatically perfumed and fruit-driven, with serious depth and supple, well-integrated
tannins. Even in structured years like 2015, the Halos de Jupiter wines show well young and, while they
definitely have the stuffing and balance to age, they’re also extremely accessible soon after release,
such is their fruit intensity.

Les Halos de Jupiter 2016 Chateauneuf-du-Pape Adrastée (92_94) ptS

Deep brilliant ruby. Intense raspberry and cherry aromas are complicated by hints of

potpourri, exotic spices and vanilla. Juicy, seamless and impressively concentrated, Josh Raynolds
offering palate-staining red fruit liqueur, spicecake, cola and floral pastille flavors. Tasting date:
Distinctly suave and seamless in texture, displaying impressive depth and thrust on the April 2018

red-fruit- and mineral-driven finish.

Les Halos de Jupiter 2016 Chateauneuf-du-Pape (91 93) tS
Lurid ruby. Intensely perfumed, spice-accented raspberry and incense aromas show p
excellent clarity thanks to a bright mineral overtone. Concentrated yet lively in style, Josh Raynolds
offering appealingly sweet red and blue fruit, floral pastille and spicecake flavors that pick Tasting date:

up a smoky quality with air. Subtle tannins frame the persistent finish, which strongly April 2018

echoes the red berry and mineral notes.

Philippe Cambie told me that what distinguished 2016 in Gigondas was “the extra element of richness
but the way that the wines also kept the freshness that’s a signature of the appellation.” Cambie’s partner
in this small-but-growing, high-quality négociant operation is Michel Gassier, who himself makes some
of the best wines in the Costiéres de Nimes at his family’s property. Readers familiar with Cambie’s
consulting work across the southern Rhéne won't be surprised to hear that the Halos de Jupiter wines
display distinct power, depth and fruit intensity, along with supple, harmonious tannins that make for
plenty of up-front appeal. As for their Gigondas, it's a concrete-tank-raised blend of Grenache (85%)
and Mourvédre (15%) sourced from vineyards in the high-altitude, prime Dentelles de Montmirail area,
Four Danuga and Les Maurelles.

Les Halos de Jupiter 2016 Gigondas 92 ptS
Bright ruby. Deeply pitched red and dark berry aromas are complemented by suggestions

of candied licorice and garrigue. Sappy and expansive in the mouth, offering sweet Josh Raynolds
raspberry and cherry liqueur flavors along with smoky mineral and lavender flourishes. Tasting date:
Shows impressive clarity on the incisive, impressively long finish, which features supple April 2018

tannins and lingering floral and spice notes.

Les Halos de Jupiter 2016 Vacqueyras 92 ptS
Youthful violet. Sexy, mineral-tinged red and blue fruit and floral scents pick up a hint of

spiciness with air. Juicy and energetic on the palate, offering intense boysenberry and Josh Raynolds
raspberry flavors that deepen slowly on the back half. Shows excellent clarity and spicy Tasting date:

cut on the finish, which is framed by silky, even tannins. November 2018




JEB DUNNUCK

France, Southern Rhone: The Elegant and Lively 2015s and Heavenly
2016s

Halos de Jupiter is the personal label of oenologist Philippe Cambie and are made with the
idea to show the different style of Grenache from different terroirs.

2015 Halos de Jupiter Chateauneuf-du-Pape Adrastée 95
Lastly, the 2015 Chateauneuf-du-Pape Adrastée is one of the gems in the vintage. Made
from 100% Grenache that was completely destemmed and brought up all in larger barrels,
it has classic Grenache notes of kirsch, blackberries, crushed rocks and dried garrigue.
Tight, full-bodied and backward on the palate, with plenty of tannins, it has a terrific core of
sweet fruit and a great finish. It should be at its best from 2020-2032.

2015 Halos de Jupiter Chateauneuf-du-Pape 93
The 2015 Chéateauneuf-du-Pape comes mostly from the Cabrieres lieu-dit located in the
central/northern part of the appellation and pebbly soils. Harvested very late (which | think
is a good thing in 2015), it offers a complex, nuanced bouquet of rose garden, lavender, and
exotic flowers, with a terrific core of plum and blueberry fruit. With medium to full-bodied
richness, building tannin, a great mid-palate and no shortage of length, it's going to benefit
from 2-3 years of cellaring and drink nicely for a decade.

2015 Halos de Jupiter Gigondas 92
The 2015 Gigondas (mostly Grenache, fermented with 100% whole clusters) comes
primarily from the Haut Garrigue lieux-dit and is a medium to full-bodied, nicely concentrated
Gigondas that shows more depth and richness than most in the vintage. Flowers, black
cherries, grounded herbs, peppery garrigue and even a hint of rose petal emerge from this
rock-solid Gigondas that’s going to keep for a decade.

2015 Halos de Jupiter Vacqueyras 91+
Another wine that saw plenty of whole cluster inclusion, the 2015 Vacqueyras is backward
and tight, and is going to need 2-3 years of cellaring. Blackberries, blueberries, violets, and
lots of pepper emerge from this full-bodied Vacqueyras which has ample fruit and texture,
as well as plenty of length. It should be at its best from 2020-2030.

2015 Halos de Jupiter Costieres de Nimes 89
Leading off the 2015s the 2015 Costieres de Nimes is a blend of Grenache, Syrah, and
Mourvédre that comes from an up and coming appellation located on the left side of the
Rhéne River, southwest of Tavel. It's a medium to full-bodied, elegant, impeccably balanced
and still textured and a joy to drink. Offering notes of blackberries, cherries, rose petals and
exotics spice, it's another little gem from this label that’s ideal for drinking over the coming
4-5 years.



2016 Halos de Jupiter Chateauneuf-du-Pape Adrastée 94-97
Even better, the 100% Grenache 2016 Chéateauneuf-du-Pape Adrastée comes from vines
planted in 1904 (all from the La Crau lieu-dit) and was aged in demi-muids. A big, rich,
masculine beauty that packs serious amounts of extract and depth, it offers classic Grenache
aromatics of ripe black cherries, blackberries, ground herbs, earth and dried earth/soil notes.
Despite all the fruit and texture, there’s plenty of underlying tannic, density and fat, and it'’s
going to benefit from short-term cellaring.

2016 Halos de Jupiter Chateauneuf-du-Pape 92-95
Leading off the two Chéateauneuf du Papes, the base 2016 Chateauneuf-du-Pape comes
from a mix of clay and sandy soils in the Cabrieres and Bédines lieux-dits. It offers a ripe,
layered, even sexy, style as well as terrific notes of black (and some blue) fruits, violets,
lavender and hints of peppery. It has more depth and richness than any other vintage of this
cuvée at this young age to date.

2016 Halos de Jupiter Gigondas 91-93+
Not yet bottled, the 2016 Gigondas is a classic Grenache from this incredible terroir.
Graphite, crushed rocks, pepper, and liquid violet nuances all give way to a full-bodied, ripe,
concentrated red that has notably tannic grip, plenty of mid-palate depth, and a great finish.

2016 Halos de Jupiter Vacqueyras 91-93
More ripe, sexy, and undeniably hedonistic, the 2016 Vacqueyras knocks it out of the park
with its ripe blueberry, violet, and peppery bouquet. This gives way to a voluptuous 2016
that has sweet tannin, a broad, expansive texture, and a big finish. It's big fruit bomb that
has real class.

2016 Halos de Jupiter Cbétes du Rhbne 91
The 2016 Cotes du Rhdne is more elegant, as well as structured. Notes of dried thyme,
saddle leather, peppery garrigue and both black and blue fruits, it's medium to full-bodied,
concentrated and nicely focused on the palate. It will keep for 4-6 years.

2016 Halos de Jupiter Costiéres de Nimes 91
Starting with the 2016 Costieres de Nimes, this is a smoking little gem that’s well worth your
time and money. Offering lots of blue fruits, pepper, wild strawberries and garrigue aromas
and flavors, it’s ripe, expansive and broad on the palate, with moderate acidity and a great
texture. Drink it anytime over the coming 3-4 years.



The Wine Advocate

Tasting History

This well-known joint venture between superstar consultant Philippe Cambie and Costieres de
Nimes' Michel Gassier produces two bottlings of Chateauneuf du Pape, sourcing juice from some
of Cambie's clients. The grapes are completely destemmed, and élevage takes place in used demi-
muids.

2015 Les Halos de Jupiter Chateauneuf du Pape - Adrastée

#233 Oct 2017 Joe Czerwinski 94
Sourced from 100-year-old vines in La Crau, the pure-Grenache 2015 Chateauneuf du Pape
Adrastee offers a huge blast of super ripe fruit. Black cherries, cola and spice notes intertwine
with plush, creamy tannins and linger on the finish.

2015 Les Halos de Jupiter Chateauneuf du Pape
#233 Oct 2017 Joe Czerwinski 92

The full-bodied, richly tannic 2015 Chateauneuf du Pape smells like mouthwatering black-cherry
cobbler, but thankfully, it offers a more savory tasting experience. Cola and spice take over by
the time the long, velvety finish comes to a close.

2015 Les Halos de Jupiter Gigondas
Still a bit tight and edgy, the 2015 Gigondas was sourced from a single grower working in the
higher portions of the appellation. Like the Vacqueyras, it was aged half in oak and half in tank.

Raspberry fruit picks up a hint of mocha on the long finish of this crisp wine, which could use
another year or two to unwind and then should drink well for another 5 years or so.

2015 Les Halos de Jupiter Vacqueyras
The 2015 Vacqueyras has evidently developed quickly since it was last reviewed in Issue 227.
It's expanded to become full-bodied, rich and velvety, with plenty of cracked pepper, clove and
cinnamon accenting black cherry fruit. Sourced from a single organic grower and composed of
a 50/50 blend of tank and barrel-aged components, this outstanding wine should continue to

drink well for 5-6 years.

2015 Les Halos de Jupiter Cétes du Rhone
A blend of fruit from both sides of the Rhoéne, the 2015 Cotes du Rhone is full-bodied, rich and
earthy. Black cherry and cola notes figure prominently, and while this has more concentration

and tannin than the venture's Costieres de Nimes, | don't see it as better, just different.

2015 Les Halos de Jupiter Costieres de Nimes
Interim Report Nov 30, 2017 Joe Czerwinski 90

Full-bodied, concentrated and plush, the 2015 Costieres de Nimes may not be hugely long-lived,
but who cares? It's a super ripe, fun quaffer loaded with black cherries and hints of stone fruit,
and it even boasts a touch of licorice on the long finish.
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Rhéne Boom Wine SpeCtaI_()r
TEQUILA

The Spirit That Everyone Is Drinking

“[The 2015 vintage] is so strong that even as we go into
less prestigious areas, there are a bevy of choices for
consumers. The Vacqueyras Halos of Jupiter is a prime
example.”

Nov 30, 2017

93 - Halos de Jupiter Chateauneuf-du-Pape 2015

A rich and heady style, with ganache and Turkish coffee notes leading the way,
followed by dark fig and plum fruit that rumbles through, all inlaid with a well-
roasted alder detail. Forcefully rendered and delicious. Best from 2020 through
2035. — J.M.

91 - Halos de Jupiter Gigondas 2015

Juicy and forward, with delightful crushed plum and blackberry fruit flavors
inlaid with light tar and licorice notes. A flash of iron through the finish adds
length and cut. Drink now through 2025.— J.M.

91 - Halos de Jupiter Vacqueyras 2015

Solidly ripe, with a core of kirsch and boysenberry paste flavors that stretches
out nicely, while anise, black tea and graphite notes underscore the finish.
Drink now through 2022. 550 cases made.— J.M.
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Les Halos de Jupiter 2015 Chateauneuf-du-Pape Adrastée

(made from vines more than 100 years old in La Crau) Lurid ruby. Highly perfumed
aromas of ripe red berries and Asian spices are complicated by suggestions of garrigue
and incense. Juicy, seamless and expansive on the palate, offering alluringly sweet
cherry, raspberry and floral pastille flavors and a zesty suggestion of peppery spices.
Shows wonderful energy and lift on a long, spice-accented finish that's framed by smooth,
late-arriving tannins.

(92-94) pts

Josh Raynolds. Tasting
date:
December 2016

Les Halos de Jupiter 2015 Chateauneuf-du-Pape

Vivid ruby. Powerful, mineral-laced boysenberry, cherry compote and incense aromas
pick up suggestions of licorice, lavender and woodsmoke with air. Palate-coating red
and blue fruit flavors deepen on the back half while retaining vivacity. Smoothly blends
richness and energy. A smoky mineral quality adds lift to the long, sweet, floral-
accented finish.

(90-92) pts

Josh Raynolds. Tasting
date:
December 2016




The Wine Advocate

Tasting History

These Halos de Jupiter wines are made by the Southern Rhéne Valley's omnipresent oenologist,
Philippe Cambie, with assistance from Costiéres de Nimes' superstar Michel Gassier. The goal
with these wines is to show Grenache from different terroirs in the Rhéne Valley. While | don't
think the 2014s will make old bones, they're beautiful wines that are well worth checking out. The
2015s are certainly a step up, and at the upper end, possibly some of the best wines from this label
to date.
2015 Les Halos de Jupiter Chateauneuf du Pape - Adrastée
#227 Oct 2016 Jeb Dunnuck (94-96)

The 2015 Chateauneuf du Pape Adrastée is 100% Grenache that's all from the La Crau lieu-dit.
Aged all in once-used demi-muids, it's a serious, full-bodied, concentrated beauty that has
layers of black raspberries, currants, plum sauce and spice aromas and flavors.

While it's a big wine, the tannin is incredibly fine, it has no hard edges and terrific overall
balance. | suspect it will benefit from 3-4 years of cellaring and drink well over the following
10-15 years.

2015 Les Halos de Jupiter Chateauneuf du Pape
#227 Oct 2016 Jeb Dunnuck (92-94)

The Grenache-dominated 2015 Chéateauneuf du Pape comes from a mix of limestone, sandstone
and pebbly soils and was complete destemmed and aged in one- to two-year-old Burgundy
barrels. It's a fabulous-looking barrel sample and is loaded with black and blue fruits, lavender,
incense and garrigue aromas and flavors. Fullbodied, ripe and layered, with sweet tannin, it's a
sexy 2015 to enjoy over the following decade or more.

2014 Les Halos de Jupiter Chateauneuf du Pape

The 2014s have all been bottled. The 2014 Chateauneuf du Pape checks in as a blend of 85%
Grenache, 10% Syrah and 5% Mourvédre that was completely destemmed, and aged in once-
and twice-used Burgundy barrels. It shows the forward, complex style of the vintage and has
lots of kirsch and strawberry fruits, leather and cured meat characteristics, as well as medium
to full-bodied richness and sweet tannin. It's ready to go, but will evolve nicely through 2024.

2014 Les Halos de Jupiter Gigondas
#227 Oct 2016 Jeb Dunnuck 90

A big success in the vintage for Gigondas (which struggled in 2014), the 2014 Gigondas includes
a touch more Grenache than the 2015 and is 88% Grenache and 12% Mourvedre that was aged
in neutral demi-muids. Coming mostly from the upper terraces, its shockingly deep purple color
is followed by classic Gigondas notes of exotics spices, leather, cedar and darker fruits. Medium
to full-bodied, rich and nicely concentrated, with fine tannin and notable, yet integrated

acidity, it will benefit from short-term cellaring and drink well for a decade after that.
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2015 Les Halos de Jupiter Gigondas
#227 Oct 2016 Jeb Dunnuck 1 (90-92)

Made from 85% Grenache and 15% Mourvédre from the sandy parts in the appellation, the 2015
Gigondas was fermented with 100% whole clusters and is still sitting in older demi-muids. It's
inky purple color is followed by fresh, focused notions of black fruits, dried pepper and crushed
rocks. Medium to full-bodied, nicely concentrated and structured, give bottles 2-3 years in the
cellar and drink though 2027.

2015 Les Halos de Jupiter Vacqueyras
#227 Oct 2016 Jeb Dunnuck 89+

Already bottled, the 2015 Vacqueyras (85% Grenache and 15% Syrah) is a tight, firm effort that
offers lots of black and blue fruits and peppery nuances to go with medium to full-bodied
richness, plenty of tannin and a good finish. | like its purity and focus, but it stays compressed
and tight on the palate. Give bottled 2-3 years of cellaring and enjoy through 2025.

2015 Les Halos de Jupiter Cétes du Rhéne
#227 Oct 2016 Jeb Dunnuck - (89-91)

Coming from vines near Cairanne, the 2015 Cétes du Rhéne (85% Grenache and 15% Syrah)
should be another rock-solid wine that has plenty of darker fruits, bouquet garni and pepper in
its medium to full-bodied, focused and even structured personality. Drink it over the coming 4-
5 years.

2015 Les Halos de Jupiter Costieres de Nimes
#227 Oct 2016 Jeb Dunnuck - (88-90)

The 2015 Costieres de Nimes has outstanding potential and offers notes of kirsch and black
cherries, as well as lots of Provencal herbs, white pepper and leather. Medium to full-bodied,
nicely textured and with top notch purity, it's a terrific wine from this up and coming appellation.
The blend for the 2015 is 75% Grenache, 15% Syrah and 10% Mourvédre, all aged in concrete.
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91 - Halos de Jupiter Gigondas 2014

Wine Spectator
Solidly built, with a juicy core of blackberry and plum CELEBI&ATING“
paste flavors that pump along, carried by lively, brambly  «~

grip. The back end picks up licorice snap and dark tea
notes, with the fruit pushing through pleasantly.
Approachable, but should be better with a bit of cellaring. -
Grenache and Mourvédre. Best from 2017 through 2024. m e~
- M

YEARS IN WINE

Nov. 15, 2016
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Jeff Leve

2014 Halos de Jupiter Gigondas Rouge — 90 points

Garrigue, pepper and black raspberry aromatics pop with little effort. Medium/full bodied, with ample
levels of dark, red fruits and freshness coupled with forward character are what you are going to find
here. The wine was produced using a blend of 88% Grenache and 12% Mourvedre.

2014 Halos de Jupiter Vacqueyras Rouge — 89 points

Really peppery, with a bright freshness to the fruits and a strong herbal component, time should
hopefully add more softness to the wine. The wine was whole cluster fermented, so it will take a bit of
time to get a better idea on its true nature. But if you are a lover of this style, this blend of 85%
Grenache and 15% old vine Syrah is worth looking into.
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Les Halos de Jupiter 2014 Costiéres de Nimes

Deep ruby. Bright, mineral-accented cherry, raspberry and candied violet aromas show
excellent clarity and pick up white pepper and allspice nuances with aeration. Juicy,
focused and concentrated but light on its feet, offering bitter cherry and red fruit flavors
and a touch of spicecake. Smoothly blends richness and vivacity, finishing with a gently
tannic note and strong, fruity persistence.

90 pts

Josh Raynolds.
Tasting date:
June 2016

Les Halos de Jupiter 2014 Cotes-du-Rhone

Saturated ruby. Ripe red fruit, peppery spices and candied lavender on the nose, lifted
and sharpened by a smoky mineral nuance. Gently sweet, palate-coating raspberry,
cherry and floral pastille flavors become spicier and more lively with air. Supple and
round, finishing quite long; subtle spicy bite and even tannins meld smoothly with the
juicy fruit.

90 pts

Josh Raynolds.
Tasting date:
June 2016

Les Halos de Jupiter 2014 Gigondas

Bright violet. Black raspberry, cherry compote and licorice on the expressive nose.
Fleshy and expansive, offering appealingly sweet red and blue fruit flavors and a subtle
touch of candied licorice. Picks up energy with air and finishes sweet and very long,
displaying excellent clarity and lingering florality.

91-92 pts

Josh Raynolds.
Tasting date:
June 2016

Les Halos de Jupiter 2014 Chateauneuf-du-Pape

Vivid ruby. Sexy, mineral-tinged aromas of ripe red berries, cherry compote, lavender
pastille and smoky minerals. Juicy and perfumed in the mouth, offering appealing sweet
black raspberry and cherry flavors that tighten up with air. Shows very good depth of
flavor with no undue weight, and finishes very long and spicy, displaying smooth tannins
and a repeating mineral note.

90-92 pts

Josh Raynolds.
Tasting date:
February 2016

Les Halos de Jupiter 2014 Vacqueyras

Deep ruby. Potent aromas of fresh dark berries, Asian spices and candied flowers on
the deeply perfumed nose. At once rich and energetic, offering sweet black raspberry
and cherry flavors given spine by juicy acidity. Turns spicier on the long, penetrating
finish, which features silky tannins and a lingering lavender pastille nuance.

90-92 pts

Josh Raynolds.
Tasting date:
February 2016
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90 - Halos de Jupiter Gigondas 2012

Rounded and open, with a generous feel to the dark plum, anise and
blackberry coulis flavors, backed by light black tea and tobacco notes.
Flattering in feel overall, kept honest by a pleasant tug of dark earth. - JM

91 - Halos de Jupiter Vacqueyas 2012

Features a velvety feel at the core, with crushed plum and blackberry
confiture notes framed by lightly singed mesquite and licorice root hints
on the finish, giving this impressive contrast and range. - JM
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Tasting History

2014 Les Halos de Jupiter Chateauneuf du Pape

#221 Oct 2015 Jeb Dunnuck (CIEPX))
Made from mostly Grenache, yet with 25% Syrah and 12% Mourvédre, the 2014 Chateauneuf du
Pape comes from the terroirs of Les Bédines, Rayas and Cabrieres. There's roughly 200 cases
made and its healthy, semi-opaque purple color is followed by impressive notes of black
raspberries, cassis, toasted spice, a hint of vanilla and spring flowers. Possessing medium to
full-bodied richness, sweet tannin and a sexy, forward profile, it should hit the ground running
and drink nicely for at least 7-8 years.

2014 Les Halos de Jupiter Gigondas
#221 Oct 2015 Jeb Dunnuck (91-93)

From higher elevation sites and mostly sandy and limestone soils, the 2014 Gigondas (88%
Grenache and 12% Mourvedre) saw no destemming and aging in neutral larger demi-muids. Like
the Vacqueyras, it sports an inky purple color to go with classic Gigondas notes of crushed
rocks, pepper, Provencal herbs and darker berry fruits. Structured, nicely concentrated and
medium to full-bodied, it has bright acidity and enough tannin to warrant 2-3 years of bottle age.
It's one of the few Gigondas to have solid richness and depth on the palate.

2014 Les Halos de Jupiter Vacqueyras
#221 Oct 2015 Jeb Dunnuck (89-92)

From an appellation that did surprisingly well in the vintage, the 2014 Vacqueyras is a blend of
85% Grenache and 15% Syrah fermented with 100% whole clusters, and aged in older demi-
muids for a year. Possessing one of the inkiest colors of any wine in the vintage, this beautiful
wine gives up loads of ripe blackberry fruit, pepper and crushed violets. Medium to full-bodied,
concentrated and with bright acidity (my only concern), it will probably be one of the few 2014s
that will benefit from short term cellaring.

2014 Les Halos de Jupiter Cotes du Rhone
#221 Oct 2015 Jeb Dunnuck (89-91)

Possessing excellent depth and concentration in the vintage, the 2014 Cotes du Rhéne from the
team of Philippe Cambie and Michel Gassier is a terrific looking effort that has loads of dark
fruits, pepper, and floral aromas and flavors, with medium to full-bodied richness and fine tannin
that emerges on the finish. This has lots to love, has outstanding potential, and will drink nicely
for at least 5-6 years.

2014 Les Halos de Jupiter Costieres de Nimes
#221 Oct 2015 Jeb Dunnuck (88-90)

Incorporating more Grenache than the 2013, the 2014 Costieres de Nimes checks in as a rough
blend of 80% Grenache and surprisingly 20% Carignan. Its ruby/purple color is followed by a
medium to full-bodied, charming, layered and textured 2014 that offers lots of mulled dark fruits,
violets, pepper and Provengal herbs on the nose. Showing the pretty fruit and open knit style of
the vintage nicely, it should drink nicely right from the get go.
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® Antonio Galloni

VINOUS

explore all things wine

Les Halos de Jupiter 2012 Chateauneuf-du-Pape
Adrastée

Brilliant ruby-red. An exotically perfumed bouquet evokes red fruit liqueur, Asian spices,
lavender pastille and smoky minerals. Sweet, seamless and concentrated, with palate-
staining creme de framboise, cherry-cola and allspice flavors becoming livelier with air.
Displays a suave blend of power and finesse, and finishes with outstanding thrust and
smooth, slowly building tannins.

From Chéateauneuf du Pape: The Lively 2013s and Lush 2012s (Apr 2015)

93 pts

Josh Raynolds.
Tasting date:
February 2015

Les Halos de Jupiter 2012 Chateauneuf-du-Pape

Vivid ruby. Lively aromas of cherry, red berries, vanilla and incense, with a smoky
mineral quality adding lift and focus. Powerful, firmly structured bitter cherry and
raspberry flavors are given an exotic quality by floral pastille and Indian spice notes and
build nicely on the back half. Silky tannins give grip to the persistent finish, with the red
fruit and floral notes strongly echoing.

From Chéteauneuf du Pape: The Lively 2013s and Lush 2012s (Apr 2015)

91 pts

Josh Raynolds.
Tasting date:
February 2015




CHATEAUNEUF-DU-PAPE’S
DRIVING FORCE

Consultant Philippe Cambie pushes himself
to the edge to make outstanding wine

BY MITCH FRANK

PHOTOGRAPHS BY JON WYAND

Philippe Cambie (center) talks wine with client Michel Gassier (left). Taking on his first client in 1998, the respected
consultant has worked to improve wine quality in Chateauneuf-du-Pape and across the Southern Rhdne ever since.

o understand Philippe Cambie’s

winemaking philosophy, you have to

imagine what life is like in the center
of a rugby scrum.

Cambie is the most successful winemaking
consultant in France’s Southern Rhone Valley.
He works with an impressive array of vignerons
and properties—62 at last count, with 25 of
them in Chéteauneuf-du-Pape, the south’s
most prestigious appellation, including a di-
verse range that counts Clos St.-Jean, Lucien
and André Brunel of Les Cailloux, Paul Jeune
of Domaine Monpertuis, Le Vieux Donjon and
Tardieu-Laurent, among others.

The consultant is just as busy outside Cha-
teauneuf, helping small growers in Gigondas,
Cairanne, Languedoc and elsewhere to leave
economically unviable relationships with local
co-ops and start their own domaines. His name
may not be as famous as those of his clients,
but anyone wishing to discover the terroirs of
the Southern Rhone could start by tasting the
wines Cambie helps make.

Cambie is most passionate about the terroir
of Chéateauneuf. But the key to good winemak-
ing, he believes, is people, and the secret of his
success is teamwork. “I don’t need a client to
have good terroir,” says Philippe Cambie. “I
need a client with a good feeling for what he
wants—I need a client with guts.” Cambie
learned teamwork—and guts—in the scrum.

Born in the Languedoc, Cambie and his
brother both grew up playing rugby, the de
facto regional sport of southern France. Today,
Cambie, 50, dominates any room he walks
into—standing 6' 2", he has a booming voice
and a sizable girth. He's fat, and he’ll tell you
as much. In his teens and 20s, Cambie was
large, but back then it was all muscle. He was
a talented athlete and played in rugby leagues,
both amateur and semiprofessional, for more
than 15 years.

A scrum can be an awesome, terrible sight—
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eight men from each team, locked in a phalanx, working to drive
their combined mass against the other eight men, pushing and jos-
tling for the ball. Cambie spent his career as a prop—one of three
men up front who meet the other team head on. It’s a perilous po-
sition that demands trust in your teammates—if the scrum should
collapse, you could suffer severe injury. Your entire team is pushing
you from behind while the opposing team is pushing from in front.

“Rugby is my roots,” says Cambie. “It’s a great culture, because
it mixes classes. Even though you come from different social back-
grounds and education levels, on a rugby field you're all equal. You
learn from your teammates. That'’s how I feel about my work. My
clients learn from me, and I from them.”

He’s a big believer in using collaboration to make good wine.
“Going to 10 wineries in a day, Philippe knows the quality of the
vintage within two days,” says client and friend Michel Gassier,
owner of Chiteau de Nages in Costieres de Nimes. Cambie’s suc-
cess is rooted not only in his ability to understand the terroirs of
the region and the chemistry of the wines, but in his ability to chal-
lenge his clients. “Philippe is great at questioning you,” says Gas-
sier. “A lot of producers say, ‘I want to make a better wine.” Philippe
asks, ‘What's a better wine? What do you want to make? Where do
you want to sell it?” He provokes the thought process.”

Today, Cambie still has his shoulder down, driving the scrum
forward. He is a perfectionist who tortures himself over mistakes.
But it all stems from loyalty to his team.

t's a clear winter night in Provence. The air is crisp outside,

but the atmosphere in La Feniere, one of the region’s famed

restaurants, is warm and inviting. Cambie is spending the eve-
ning with some clients—Gassier and Michel Tardieu of the négo-
ciant Tardieu-Laurent. Like most of the people Cambie works for,
they're also his good friends. They're laughing and trading stories
of past harvests.

In between jokes, Cambie is taking pictures of each dish put in
front of him and scribbling notes for his blog. He’s a true gastro-
nome, a favorite of chefs, and a good home cook.

Yet his deep passion for food and wine comes at a price. Cam-
bie is clinically obese. He's fully aware of it, and often makes self-
effacing jokes about his weight. But he can’t beat his problem. A
few years ago, he considerd gastric bypass surgery to tame his ap-
petite, but decided to focus on improving his diet and exercise
regimen instead. His friends admit that they worry about his health.

Cambie sees his gustatory appreciation as deeply rooted. “Wine is
meant for food,” he says. “Wine, just like food, is a blend of people,
the land and culture.” Cambie was born in 1962 into a land of food
and wine—Pézenas, the heart of the Languedoc’s Herault wine region.
His mother, Jacqueline, a calm, thoughtful woman, he says, came from
a family of grapegrowers. His father, Yves, worked as a banker, but his
real passion was guitar. “He should have been an artist,” says Cambie.
“My father was like me—he had a hot temper but was very kind. He
would have given everything for his family. I am the same.”

After studying food chemistry and working at a brewery, Cam-
bie changed direction and studied enology at the university in
Montpellier. When he needed practical experience to finish his
degree, he knew where to go. His father’s cellar was full of Cha-
teauneuf-du-Pape and Gigondas that Philippe had sampled.

In 1986, he moved to Chateauneuf, working at a bottling plant
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“[In rugby], you learn from your
teammates. That’s how I feel about
my work. My clients learn from me,
and I from them.”—PHILIPPE CAMBIE

Cambie (standing, third from right) with the Armentiéres rugby squad in 1992.

as part of his studies and playing on a regional rugbhy squad. Some
of his future clients played on the team with him; others were fans.
Cambie then spent several years outside his beloved south of France,
trying out various jobs on the less glamorous side of wine, includ-
ing a stint as director of a bottling plant for a large négociant and
a job as sales director for a cork firm. He was unhappy, but he be-
lieves that period gave him valuable experience.

In 1998, Cambie returned to Chateauneuf, taking a job as an
enologist at a nearby laboratory that provided technical support
and advice to area wineries. Then he was asked a favor. “Some
friends needed help one harvest, and since I was an enologist by
training, I said, ‘Fine, I'll do it,"” he recalls, adding, “I came for one
season, and here [ am.”

The morning after the dinner at La Feniére, Gassier drives up
to a small winery just outside downtown Chateauneuf. Cambie is
taking some guests to visit clients, and Gassier is functioning as
translator (and chauffeur) for the day. The winery belongs to Pierre
Giraud, Cambie’s friend and his first client, back in 1998. Giraud
was an old rugby teammate and a longtime grapegrower who had
decided he wanted to do more than sell to négociants. Chateauneuf
was gaining recognition internationally, and families who had been
farmers for generations decided they wanted to sell their own wines.
But Giraud needed help.

“I learned from the people I worked with,” says Cambie. “It’s not
a one-way relationship. He taught me more about viticulture than
I could teach him about enology. Of course, I had taught him ev-
erything about rugby,” he says, laughing. Giraud was a good teacher
for someone new to viticulture—today, Domaine Giraud includes
47.5 acres in 64 parcels scattered all over the appellation, with soils
ranging from stony to sand to chalky clay. “It’s a very complex place.
I'd have to write 10 books to explain the terroirs,” says Cambie.
“You can’t have a recipe, because every parcel is different.”

Now Pierre is retired, and his children Marie and Frangois run the

COURTESY OF PHILIPPE CAMBIE
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winery. As Cambie climbs out of the car, Marie,
an attractive, focused young woman with dark
hair, walks out of the front gate and happily greets
him. Once everyone is inside, she disappears into
the small vat room and emerges with several
glasses of wine to taste.

Giraud makes three red wines: a large cuvée
made from 65 percent Grenache, and two small
cuvées with 90 percent and 100 percent Gre-
nache, respectively, sourced from 100-year-old
parcels that Marie’s great-grandfather planted.
Fitting his size, Cambie always samples from a
large glass with a healthy pour. He smiles as he
tastes the 2009 Chateauneuf-du-Pape Les Gal-
limardes. He loves Grenache. He calls it the
king of Rhone varieties, a grape that when
grown properly offers the quintessential power
with elegance that defines Chateauneuf.

When Cambie began helping Pierre, he

brought the attention to detail and technical

Pierre Giraud (left) of Domaine Giraud, with daughter Marie and son Francois, who are now in charge of operations.

pmficiency that anew winery needs. “My mes-  Giraud was Cambie’s first client, when Pierre was making the transition from selling his grapes to estate bottling.

sage is ‘respect the grape,”” he says. Cambie

added a vibrating sorting table so that only the best bunches made
it into the vats. He put whole berries in the vats rather than crush
them, believing that when fermentation begins with whole berries
the process is slower and there is more fruit in the resulting wine.
He used pump-overs during fermentation, which he believes ex-
tract tannins and color more gently than pigeage, or punch-downs.
The Les Gallimardes 2008, from a weaker vintage in Chateauneuf,
scored 94 points on the Wine Spectator 100-point scale.

“What is good is that Philippe just supports you,” says Marie Gi-
raud. “I make the wine I like. Sometimes we don’t agree, and I do
what I want. He supports, he does not impose.”

“I don’t mind being questioned, or evolving based on my clients,”
Cambie says. “Rugby will teach you humility quickly—rughy and
my parents.”

Not long after he started working with Giraud in 1998, Cambie

Cambie with Groupe ICV director Didier Robert in the ICV lab facility in Beaumes-de-
Venise, which provides the technical support for Cambie’s consulting accounts.

found his second client—an old friend and rugby fan, André Bru-
nel of Les Cailloux. The following year, he added seven more, and
the list kept growing.

In 2002, Vincent and Pascal Maurel, the brothers who own Clos
St.-Jean, hired Cambie. They were impressed with his ideas and were
eager to improve their winery. A few years earlier, they had struggled
to find a new importer in Belgium and wondered why. When they
tasted their wine alongside some of the best in Chateauneuf, they
were horribly disappointed at how old-fashioned and flawed their
wine tasted. Since Cambie’s arrival, the wines have been transformed.
The top cuvée in 2009, Sanctus Sanctorum, scored 95 points.

“Philippe is very demanding,” says Vincent Maurel. “He’s a per-
fectionist who succeeds because of his work in the vineyard. He
calmly explains things, with diplomacy. He examines the land and
finds its potential by studying the vines and tasting the wines they
produce. Then he tries to make the most of what each area can
give by adapting farming to each spot.”

Another of his new clients around this time was Isabel Ferrando.
Originally a banker, Ferrando decided to take the plunge into wine,
first spending a few years working in Gigondas, learning the ropes,
then buying Domaine St.-Préfert in Chiteauneuf. A local restau-
rant owner recommended Cambie.

“Philippe visited the property and we talked for three hours,”
she recalls. “I told him about the wines that I loved and what I
hoped to do. I had heard that he was very demanding and difficult,
that he chose his clients. That was true. I often disagreed with
Philippe, because we both have very strong personalities. But we
always understood each other when it came to the essential: mak-
ing wine of excellent quality.”

Their first vintage working together was 2003, a year of incred-
ible heat. Cambie told Ferrando not to water her vines—the op-
posite of what her neighbors were doing. He believed that her old
vines had deep enough roots to withstand the drought without
water. He also told her to delay picking, even when other proper-
ties were finished with harvest. Cambie’s intuition proved right—
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“Philippe isvery demanding. He’s a perfectionist who examines the land
and tries to make the most of what each area can give.” —VINCENT MAUREL

many properties picked grapes with plenty of sugar but unripe tan-
nins, but his clients picked grapes that were completely ripe. In a
vintage marked by variable quality, St.-Préfert’s Collection Charles
Giraud cuvée scored 96 points.

ambie has too many clients to stand still for long. An hour

after he arrived at Domaine Giraud, he’s standing in a vine-

yard on the other side of town, with another client, Julien
Bréchet, one of the young brothers who manages Chateau de Vaud-
ieu. After taking over from a previous generation, Julien and his
older brother Laurent hired Cambie, modernized the cellars and are
shifting to organic viticulture in their 170 acres of vines. “Because
the estate is large,” Julien explains, “we used to do the same thing
in the vineyard everywhere. But you have 97 different types of soils
at Vaudieu. So the first thing we worked on with Philippe was to
design different approaches, parcel by parcel.”

Cambie is walking among the vines. What does he look for when
he first visits a vineyard? “There’s a lot of intuition. It’s a combina-
tion of the potential of the terroir, the state of the vines, what grows
nearby and, most importantly, whether I feel I have a partner to
work with. You have hypotheses, and sometimes it works and some-
times you're wrong. It takes four to five years to tell.”

In most cases, Cambie urges his clients to shift to organic viticul-
ture. “For the plants, it’s important because it’s a good equilibrium
for them. The objective is that the vines find the right balance, so
man has to intervene as little as possible. I'm not a fundamentalist.
I'm not saying that only organic farming can produce great wine.”

It can be hard for him to visit his clients outside the Rhone more
than a few times a year, but parcels in Chéteauneuf get constant
attention. “I drive by every day, because I live in Chateauneuf,” he
says, laughing. “Seriously though, I live in the vineyard. I'll make
a big visit to each vineyard four or five times a year, but in reality,
I live in Chateauneuf, I am always here. Sometimes on Sunday
mornings, I just drive around and look.”

“The most important decision is when to pick,” he says. “When
most of the region has finished picking, I'm just starting.” Gassier
remarks that that can drive clients crazy, as they wait and worry that
they'll lose their crop. Cambie will stop by almost every day and
taste the grapes. “I'm tasting for ripe fruit, softer tannins, the skins
grow softer,” he says. “If you can’t eat the grapes, they're not ripe.”

After chatting with Bréchet, Cambie and Gassier head to the nearby
town of Sorgues for lunch with six more clients at another of the con-
sultant’s favorite haunts, Restaurant Gérard Alonso. Everyone has
brought several bottles. It’s exactly the kind of meal Cambie enjoys—
good food, good wine and smart people. He'll often get clients together
to taste and talk so that they can learn from one another.

It stems from his belief in collaboration. “Philippe always shares
his experiences with other domaines,” says Ferrando. “Often, dur-
ing vinification, this is very useful. Certain vintages share charac-
teristics from one cave to another—alcoholic fermentation that
stops abruptly at the same time across the appellation, very weak
acidity for certain grape varieties—Philippe anticipates these prob-
lems by bringing his experience from one cave to another.”

Three hours later, lunch is over, but Cambie is still tasting. It’s
exhausting even to watch. He’s getting over a cold, and at one
point he breaks down coughing for a minute. He has to fly to Flor-
ida first thing in the morning, part of a sales trip to promote some
wines. He works a grueling schedule even for a healthy man. “We
are all concerned about his health, but we have to respect his
choices the way he respects ours,” says Gassier later. “Philippe tries
very hard—too hard—to help others.”

Sometimes that constant effort can hurt. In 2010, Ferrando ended

Cambie tastes with Michel Tardieu (left), of négociant Tardieu-Laurent, and Tardieu’s
son, Bastien. Like most of Cambie’s clients, Tardieu is also a close friend.

her work with Cambie. She was ready, she says, to begin making
more decisions on her own. But she also cites Cambie’s grueling
schedule and his lack of concern for his own health; Ferrando didn’t
think he could keep up. Cambie still comes to the winery every
vintage to taste the blends and share his opinions. “Philippe is a
loyal friend and we always enjoy seeing one another,” she says.

Cambie admits that he is obsessed with his work—he’s a perfec-
tionist. “I am moody. I am tortured by my mistakes,” Cambie says.
“In 2002, the harvest was horrible. I was sick the entire time. | hate
to lose.” But he says he is trying to take things easier, trimming his
schedule. Across the table, Gassier chuckles and says, “He’s lying.”

Taking things easy just isn’t in Philippe Cambie’s nature. He goes
into everything as a competitor. Making wine is his sport, his life.
He’s a lifelong bachelor—*“Rugby is not a good life for marriage”—
and while he’s close with his brother, Gilles, a biology professor
whoalso lives in the south, his clients are his family and his friends.

Seeing the effect he has on people and their wines, it’s hard to
imagine what Chateauneuf would be like if he weren’t there, push-
ing, driving, shouldering the load. In many ways, Cambie is still
the prop, pushing the scrum ever forward.
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THE LONG AND TALENTED REACH OF PHILIPPE CAMBIE

nologist Philippe Cambie is one of the most sought-after

consultants in Chéreauneuf-du-Pape today, who also ex-

tends his efforts to outlying regions of the Southern Rhone
Valley and beyond. Representing a wide range of styles, many of
the 50-plus properties under his guidance are making exciting wines.
Here is a look at several of Cambie’s top projects.

DOMAINE LES APHILLANTHES

Fourth-generation vigneron Daniel Boulle’s 116 acres of vines are situ-
ated on the fine sandy, red clay and gravel soils around the hamlet of Tra-
vaillan, just west of the town of Cairanne. Boulle has worked with Cambie
since 2005. While farming biodynamically, Boulle has used Cambie’s
help to create his own domaine, having previously sold his grapes to the
local co-operative. The wines debuted under their own label in the 99
vintage and have quickly established a track record for superb value.
Cotes du Rhone-Villages Cairanne L’Ancestrale du Puits 2009 90  $27
Cétes du Rhone-Villages Le Cros 2010 90  $24
Cotes du Rhone-Villages Vieilles Vignes 2010 91 $27

CLOS ST.-JEAN

Run by brothers Vincent and Pascal Maurel, this domaine represents
one of the most dramatic turnaround stories of any of Cambie’s clients.

Pascal (left) and Vincent Maurel of Clos St.-Jean
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Founded by the Maurels’ grandfather in 1910, nearly two-thirds of the
domaine’s 108 acres of vines are in the prized La Crau sector. Histori-
cally the wines were made in a tannic, rustic style and released years
after the vintage, but the Maurels made a 180-degree swing after hiring
Cambie, starting in 2003. He helped convince them to shift to destem-
ming for silkier texture, while focusing on the best portions of their
vineyards. Yields and total production are low for an estate this size
(some of the crop is still sold off as well), and today the wines are some
of the most sought-after Chateauneufs around.

Chat f-du-Pape Deus Ex Machina 2009 94  $100
Chéteauneuf-du-Pape La Combe des Fous 2009 94  $100
Chateauneuf-du-Pape Sanctus Sanctorum 2009 95  $300
Chateauneuf-du-Pape Vieilles Vignes 2009 91 $55
Chéateauneuf-du-Pape White 2010 91 $70

DOMAINE DES ESCARAVAILLES

One of Cambie’s first clients was Gilles Ferran, whose 173 acres of vine-
yards are located at 750 to 900 feet of elevation in the hills around the
town of Rasteau. Ferran, who joined his family estate in 1987, eventually
connected with Cambie, and the two worked together to debut Fer-
ran’s Escaravailles label in the 1999 vintage, with just over 1,650 cases.
Today, Ferran produces a hefty 20,800 cases annually, with several
releases available for less than $25 a bottle.

Cotes du Rhone Les Antimagnes 2009 20 $18
Cotes du Rhone Les Sabliéres 2009 90 $15
Cétes du Rhéne White Galopine 2010 90 $35
Cotes du Rhone-Villages Cairanne La Boutine 2009 91 $39
Cotes du Rhone-Villages Rasteau Héritage 1924 2009 91 $30
Cotes du Rhone-Villages Rasteau La Ponce 2009 91 $24
Cotes du Rhone-Villages Roaix Les Hautes Granges 2009 91 $30

DOMAINE GIRAUD

This family-run domaine mirrors a transition common in the region
over the past couple of decades, as the Giraud family has switched
to making its own wines rather than selling its production to négo-
ciants. The brother-and-sister team of Francois and Marie Giraud
work alongside their father, Pierre, and have quickly risen to promi-
nence in the appellation thanks to their powerful yet pure bottlings
of Grenache. There are three cuvées of red, based on various vine-
yard parcels.

Chat f-du-Pape Les Galli les 2009 94  $60
Chateauneuf-du-Pape Les Grenaches de Pierre 2008 92 $75
Chateauneuf-du-Pape Tradition 2009 93 $45
Chéteauneuf-du-Pape White Les Gallimardes 2010 92 $60

PHILIPPE CAMBIE

This is Cambie’s personal label. It debuted in the 2007 vintage, skipped
the difficult ‘08 vintage and then returned in full with the ‘09 harvest.
Cambie sources wine from some of the clients he works with, but
guards their identity. The wines, which often emphasize Grenache in
the blend, are aged and bottled at Michel Gassier's Chateau de Nages
in Costieres de Nimes.

Chéteauneuf-du-Pape Les Halos de Jupiter 2009 93  $65
Chateauneuf-du-Pape Les Halos de Jupiter Adrastée 2009 93 $68
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Costieres de Nimes Les Halos de Jupiter 2009 88  $20
Cotes du Rhone Les Halos de Jupiter 2009 %0 $23
Cotes du Rhone-Villages Rasteau Les Halos de Jupiter 2009 90 $33
Gigondas Les Halos de Jupiter 2009 89  $40
Vacqueyras Les Halos de Jupiter 2009 90  $37

MICHEL GASSIER

Michel Gassier is one of Cambie’s closest friends. Gassier grew up ina
farming family and eventually inherited the fruit-and-vineyard business
that his great-grandfather started in the 1940s. Today, Chateau de
Nages, located in Costiéres de Nimes at the southern frontier of the
Rhone, still has its orchard business, run by Michel's brother, Bertrand.
The vineyards are Michel’s passion and he’s taken a new approach to
winemaking since Cambie’s arrival in 2006, looking for minerality and
freshness in the estate reds and whites. This is one of Cambie’s higher-

volume clients, making 50,000 cases annually, one-third of which is

exported to the United States.

Costiéres de Nimes Lou Coucardié White 2010 20 $30
Costiéres de Nimes Nostre Pais White 2010 90  $20
Costiéres de Nimes White Chéteau de Nages JT 2010 91 $22
Costiéres de Nimes White Chiteau de Nages Vieilles Vignes 2010 89  $18
Syrah Costiéres de Nimes Les Piliers 2009 87 $18

—James Molesworth

Michel and Tina Gassier of Chiteau de Nages

Philippe Cambie currently consults for more than 60 properties, listed alphabetically below, with the year he began working for that producer
given in parentheses. Above and opposite, you'll find brief profiles of five of his top clients and his eponymous label.

CHATEAUNEUF-DU-PAPE COSTIERES DE NIMES
Domaine Barville (2006) Chateau de Nages / Michel Gassier (2006)
Domaine Bosquet des Papes (2006) X
Chateau Cabriéres (2010) COTEAUX D’AIX
Les Cailloux / Lucien & André Brunel (1999) Chateau Paradis (2005)

Clos du Caillou (2001)
Clos St.-Jean (2002) COTEAUX DU TRICASTIN
Colombis (2004) Chateau Bizard (2009)
Domaine La Consonniere (200
Cmm“dewmdum: 2 COTES DU RHONE-VILLAGES
P.(2000) Domaine Les Aphillanthes (2004)
Domaine Giraud (1998) ine Boisson (1998)
Domaine Grand Tinel (2000) ine du Bramadou (2006)
Domaine Olivier Hillaire (2000) ine Cros de Romet (1998)
Cave Jamet (2008) D ine de Dionysos (2001)
Domaine Patrice Magni (2000) ine Galuval (2009)
Domaine du Merle (2000) ine La Manarine (2001)
Domaine de Monpertuis / Paul Jeune (2000) ine Roche (2009)
[C)':;:::!P?r':::??mzzoo.’») Domaine Rouvre St.-Leger (2008)
e 20‘:;; L'Oratoire St.-Martin (2000)
Vignoble Jean Royer (2000) rcet:Latrant (2000)
Clos St.-Paul (2000) TES DU VENT X
Domaine des Senechaux (2006) C 00 om aISne dy la Basﬁdognli (2000)
Chéteali de Vatidieu (2003) Chéteau Juvenal (2011)
Le Vieux Donlon (2000) Domaine de Marotte (2000)
Domaine de Villeneuve (1999)
CORSICA GIGONDAS
Domaine des Bosquets (2004)
Domaine la Punta (2009) Domaine des Florets (2010)

Domaine La Garrigue (1998)
Domaine de Longue Toque (2009)
Maison Gabriel Meffre (2009)
Domaine St.-Damien (1998)

LANGUEDOC
Chateau Castigno (2006)
Chateau Puech-Haut (2009)

LIRAC AND TAVEL

Domaine Duseigneur (2007)
Domaine Maby Rue St.-Vincent (2011)

MACEDONIA

Tikves Winery AD Skopje (2009)

PRIORAT

Bodegas Mas Alta (2004)

PROVENCE

Domaine du Garde Temps (2007)

RASTEAU
Domaine La Colliére (2002)
Domaine des Coteaux des Travers (2000)
Domaine des Escaravailles (1999)
Domaine de Fond Croze (2008)
Domaine Grand Nicolet (1999

VINSOBRES
D c

Di (2007)
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PHILIPPE CAMBIE

LES HALOS DE JUPITER
DOSOD

LE DOMAINE : Philippe Cambie est certainement I'cenologue le plus doué de toute la vallée du Rhone
méridionale. En plus de conseiller bon nombre de domaines a Chateauneuf-du-Pape, il s’est associé
avec Michel Gassier, propriétaire du chateau de Nages en Costiéres de Nimes et vinifie une gamme
tres précise de crus sélectionnés chez les meilleurs vignerons, issus de trés vieilles vignes sur de petits
rendements. L'ensemble de la gamme est hautement recommandable, avec une réussite tout a fait
spectaculaire sur les crus Vacqueyras, Gigondas et les Cotes du Rhone. Les Chateauneuf du Pape
possedent ce crémeux caractéristique de la maison qui habille une structure imposante mais jamais
démonstrative. Un modéle de composition.

B Chateauneuf-du-Pape 2017 16,5/20
B Chateauneuf-du-Pape Adrastée 2017 17/20
M Costieres de Nimes 2017 14/20
H Cotes du Rhone 2017 14,5/20
M Gigondas 2017 15,5/20
M Vacqueyras 2017 14,5/20
Vin de France 2017 13,5/20
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LE DOMAINE : Philippe Cambie est certainement I'cenologue le plus doué de toute la Vallée du Rhéne
méridionale. En plus de conseiller bon nombres de domaines a Chateauneuf-du-Pape, il s’est associé
avec Michel Gassier, propriétaire du chateau de Nages en Costieres de Nimes. Le duo vinifie une
gamme tres précise de crus sélectionnés chez les vignerons, issus de trés vieilles vignes sur de petits
rendements. L'ensemble de la gamme est hautement recommandable, avec une réussite tout a fait
spectaculaire sur les crus Vacqueyras, Gigondas et bien entendu Chateauneuf-du-Pape. Comme son
nom l'indique, Adrastée, en 2016, est inévitable !

B Chateauneuf-du-Pape Adrastée 2016 18,5/20

Bouquet trés complexe, raffiné, floral, pivoine, bouton de rose. Attaque délicate, pure,
rémanente, trés grande finale, sans chaleur. Arriere-go(t épicé. Magnifique.

B Chateauneuf-du-Pape 2016 17,5/20
M Costiéres de Nimes 2016 14,5/20
B Cotes du Rhéne 2016 15/20

Bl Gigondas 2016 17,5/20
B Vacqueyras 2016 16,5/20

Vin de France 2017 16/20
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LE DOMAINE : Philippe Cambie est certainement I'cenologue le plus doué de toute la vallée du Rhéne
méridionale. En plus de conseiller bon nombre de domaines a Chateauneuf-du-Pape, il s'est associé
avec Michel Gassier, propriétaire du Chateau de Nages en Costiéres de Nimes. Le duo vinifie une
gamme trés précise de crus sélectionnés chez les meilleurs vignerons, issus de trés vieilles vignes sur
de petits rendements. Leurs 2015 allient densité, corps généreux et beaucoup de fraicheur, non sans
rappeler le coup de pinceau énergique et gracieux d'un maitre de calligraphie japonaise.

B Chateauneuf-du-Pape 2015 17/20
B Chateauneuf-du-Pape Adrastée 2015 17,5/20
M Costiéres de Nimes 2015 15/20
M Cotes du Rhone 2015 14,5/20
M Gigondas 2015 17/20
B Vacqueyras 2015 16,5/20
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PHILIPPE CAMBIE

LES HALOS DE JUPITER
WIS
LE DOMAINE : Philippe Cambie est certainement I'cenologue le plus doué de toute la vallée du Rhéne
méridionale. En plus de conseiller bon nombre de domaines a Chateauneuf-du-Pape, il dispose
également d’une gamme tres précise de crus sélectionnés chez les meilleurs vignerons, issus de tres

vieilles vignes sur de petits rendements. N’'en déplaise aux jaloux, une maitrise trés précise du boisé
est appliquée de fagon admirable sur les derniers millésimes.

LES VINS : Costiéres, cotes-du-Rhone et crus 2013 et 2012 valent la peine d’étre recherchés.

B Chateauneuf-du-Pape 2012 16/20

Personnalité distinguée avec un aréme subtil de kirsch, corps élancé, parfaite maitrise de
I’élevage et tannin précis. Grand classicisme donnant une image parfaite de I'appellation.

B Chateauneuf-du-Pape Adrastée 2012 16,5/20
B Gigondas 2012 15,5/20
H Cotes du Rhone Villages Plan de Dieu Calendal 2012 15/20
W Vacqueyras 2012 15/20
B Costiéres de Nimes 2013 14.5/20
M Cotes du Rhdne 2013 14,5/20
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PHILIPPE CAMBIE
LE GENTIL TITAN

17 est évident, Philippe Cambie est un gen-
¥ til titan. Inconnu du grand public (sans
doute car il ne compte aucun ennemi), il a
pourtant contribué plus que quiconque a
modifier profondément, positivement, la
L vision que le monde posséde de la vallée
du Rhine méridionale. Des centaines de milliers de fidéles
de Bacchus partagent chaque année grice a lui des mo-
ments d'exaltations extraordinaires, qui durent parfols une
existence entiére, sans savoir a qui ils doivent leur enchan-
tement. C'est sans doute car il est conscient que le bonheur
apporté a ces hordes d’anonymes n'a pas de prix, que Phi-
lippe Cambie n'a Jamais cherché & vraiment tirer les fruits de
son ceuvre gigantesque, préférant concentrer sa force colos-
sale pour vivre pleinement, sans limite, jusqu’a l'addiction,
ses deux passions : le vin et le rugby. Plutdt que de perdre
son temps a construire son propre empire, cet authentique
altruiste a choisi de dédler sa vie & enrichir celle des autres.
Cela est suffisamment remarquable pour mériter un portrait,
celul d'un eenologue de génie, qui est notamment le grand
artisan du renouveau des crus de Chiteauneuf-du-Pape, que
I'on est en droit aujourd’hui de considérer comme étant les
meilleurs vins rouges du monde.

6 - Le magazine du vin
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Philippe Cambie est né i Pézenasle 21 janvier 1962. 1l agran-
di dans les vignes du domaine de Montplaisir, qui apparte-
nait & sa mére. Son premier contact avec le vin fut donc pré-
coce. A peine haut comme trois pommes, il se délectait déja
de la maniére particuliérement sophistiquée dont sa grand-
mére baptisait ses goiiters (1/2 bol d’eau glacée, complété
avec du vin rouge et du sucre dans lequel il trempait des
tartines beurrées abondamment recouvertes de confiture).
Adolescent, il commenga a boire, comme les grands, lors
des réunions familiales, des vins de Chiteaunecuf-du-Pape
et de Gigondas sortant de la cave de son pére (un brillant
guitariste pourtant salarié de 1a Banque de France), Philippe
Cambie relate que ces expériences développérent son godit
pour le grenache. Nous pourrions ajouter que ce cépage,
pur concentré de générosité et d’hédonisme, ressemble trait
pour trait a I'eenologue qui en est devenu le chantre.

Ceeur de Grenache et d'artichaut

Particuliérement vigoureux et productif, le grenache de-
meure incroyablement qualitatif. Utilisé, méme en petite
quantité, dans les assemblages, il s'impose toujours comme
un excellent compagnon, qui confére volume, arbmes, struc-
ture et couleur au vin, C'est un raisin aimant exclusivement
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le Sud, le soleil et les sols graveleux, peu acides. Il engendre
des nectars puissants, totalement ronds, parfumés, com-
plexes, au potentiel de garde trés important. Cette descrip-
tion vous évoque-t-elle quelqu’un ?

Reste que, s'il ressemble un peu a Obélix, et bien qu'il soit
lui aussi tombé dans la potion magique de Bacchus quand il
était petit, le premier amour de Philippe Cambie ne fut pas
I'enologie, mais le Rugby. Il s"adonna a ce sport pendant
plus de 15 ans, au point d’atteindre un excellent niveau se-
mi-professionnel et de jouer en seconde division. 1l confesse
aujourd'hui, et on le croit aisément, que cette discipline a
forgé son tempérament, mais également sa destinée. En
effet, il I'aimait tellement, qu'aprés de brillantes études en
agro-alimentaire effectuées 2 la faculté de Douai, il décida
de compléter son cursus par un dipléme d’enologue, avant
tout pour rejoindre Montpellier ol vivaient tous ses amis,
mais surtout pour y réintégrer la trés bonne équipe de rug-
by de la ville.

La ligne d'essai

Officiant en premiére ligne comme pilier, Philippe Cambie
apprit au coeur des mélées les vertus de la rigueur et de la
résilience, qui sont désormais quotidiennement utiles i ce
bourreau de travail. Néanmoins, ce sont surtout la franche
camaraderie, la solidarité et I'abnégation nécessaires a la
réalisation d'objectifs communs, qu'il appréciait particulié-
rement. Au rugby, Philippe Cambie donnait tout pour faire
triompher le collectifl. Cet état d’esprit ne I'a jamais quitté.
Sans qu'il le sache encore, le rugby le prépara a son futur
métier d'cenologue & Chiteauneuf-du-Pape, En France, ce
sport est celui favorisant le plus la mixité. Or, son appella-
tion favorite est la plus hétéroclite de I'hexagone. Avec ses
quatre terroirs composites (galets roulés, safres, éclats de
calcaire, grés rouges) et ses 13 cépages, c’est le paradis des
assemblages. Produire ici de bons vins est donc un challenge
identique a celui d'entrainer une équipe de rugby. Il s"agit de
faire tenir exactement son réle 4 chaque acteur (cépages/
Joueurs), sélectionnés dans les bonnes proportions en fonc-
tion de leurs qualités et de leur capacité  faire briller leurs
coéquipiers, afin que ces derniers puissent laisser s'expri-
mer leur caractére (ies tannins), leur puissance, leur viva-
cité (acidité), leur talent (richesse) et leur souplesse, sans
limite ni complexe.

A I'époque ol Philippe Cambie était rugbyman, il était en-
core interdit de projeter ses partenaires dans les airs au mo-
ment des touches. Nous sommes pourtant persuadés que
I'oenclogue aurait excellé dans cet art délicat, puisque au-
jourd’hui il envoie carrément ses clients toucher les étoiles.

La transformation

En 1986, son dipléme en poche, Philippe Cambie chercha
logiquement un emploi dans le monde du vin dans le Sud
de la France, auquel il est viscéralement attaché. Il trouva
a Chateauneuf-du-Pape son Eldorado, d'abord sous forme
d'un emploi comme responsable qualité du centre d'embou-
teillage de la société des vins fins de 1a vallée du Rhone (20
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L e portrait de Dyonisos

millions de cols annuellement), mais aussi grice a Michel
Constant, international B de Rugby, qui voulait recruter un
avant pour le club du village, venant de monter en seconde
division. Jusqu'en 1991, Philippe Cambie apprit & connaitre
et a aimer follement 'appellation. 1l noua de trés solides
liens d'amitié avec les vignerons, certains étant ses parte-
naires en club (Plerre Giraud), d’autres des supporters en
tribunes (André Brunel - Les Cailloux). Il goiita évidemment
a tous les vins avec une passion vorace, notamment lors de
troisiémes mi-temps d'anthologie. Il ddt cependant quitter
la ville pour des raisons professionnelles, laissant le souve-
nir d'un bon vivant et d'un trés bon camarade. Il devint alors
directeur d'une usine de conditionnement de vins en vrac
a Lille (91 a 93), puis responsable commercial de la société
frangaise du liége et enfin directeur du conditionnement
des vins de Collioure et de Banyuls du Cellier des Templiers.
Pendant ces périodes, Philippe Cambie gagna extrémement
bien sa vie, mais le contact avec les terroirs et les grands
vins du Rhéne lui manquait terriblement. Son amour pour
Chiteauneuf-du-Pape et le grenache non passerillé s'avéra
dévorant, inextinguible. Il choisit donc de prendre en 1998
un poste a I'ICV, qui ne comptait a I'époque qu’un seul autre
cenologue. Philippe Cambie fut séduit par la politique de
I'Institut Coopératif du Vin, subventionné par les vignerons,
les coopératives et les caves particuliéres, et qui dispense
son aide et son savoir a tous les sociétaires le requérant,
sans discrimination financiére, Il n‘était donc pas question
de compter son temps, ni l'énergie dépensée, pour répondre
a toutes les sollicitations. Or, Philippe Cambie avait juste-
ment soif de terroir, de vignes, de vins et de contacts hu-
mains.

Logiquement, les deux premiers vignerons avec lesquels
il collabora par le biais de l'institut furent ses vieux amis,

Michel Gassler et Philippe Cambie
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Chateauneut-du-Pape

Pierre Giraud, qui souhaitait voir Philippe aider ses enfants
a reprendre son domaine, et André Brunel, qui lui proposa
de lui enseigner tout ce qu'il savait de I'appellation et de la
viticulture en échange de ses conseils techniques et de son
expertise. En fait, durant I'année 1998, Philippe Cambie
travailla dans un état constant d'enivrement, grisé par sa
propre ferveur, I'esprit de fraternité et 'émulation régnant
sur toute I'appellation, qui connaissait son premier millé-
sime exceptionnel depuis huit ans. Puis, la sanction tomba,
la cuvée du Centenaire 1998 d'André Brunel était notée de
100/100 par Robert Parker. Coup d'essal, coup de maitre !

Au-dessus de Ia mélée

Cette annonce fracassante survint en méme temps que
l'agrandissement de I'ICV suite & son déménagement a
Beaumes de Venise. Linstitut se dotait & cette occasion
d'un laboratoire avec une capacité de 1000 analyses par
jour. A cette époque, Philippe Cambie aurait évidemment
pu monter son propre cabinet, et gagner instantanément
beaucoup d'argent en capitalisant sur sa premiére victoire,
Au contraire, il continua a travailler, sans compter sa peine,
pour I'ICV (dont il est toujours salarié), et accepta méme de
collaborer avec le laboratoire de la fédération des vins de
Chdteauneuf-du-Pape.

Rapidement, directement ou indirectement, tous les vi-
gnerons du cru allaient profiter des conseils de ce dréle
d'cenologue, allergique a I'échec, enthousiaste et chaleureux
comme un petit enfant, workaholic a I'instar du plus dévoué
des japonais, travaillant dans les vignes plus que dans les
chais, continuant d'aller inspecter les ceps chaque week-
end, n"apportant jamais de solutions préfabriquées a ses
clients, '

En effet, e talent de Philippe Cambie n'est pas de réciter des
réponses toutes faites, ni de communiquer des recettes, Il
préfére poser les questions pertinentes pour comprendre
la sensibilité de chaque vigneron, leurs objectifs, leurs en-
vies, leurs pensées silencieuses, de maniére 3 mettre tout
en ceuvre pour les aider & faire un vin a leur image, dont ils
puissent étre fiers.

8 - Le magazine du vin
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Cette démarche demande une empathie dont la plupart
des grands scientifiques sont dépourvus, et explique les in-
croyables succés humains et professionnels rencontrés du-
rant sa carriére par Philippe Cambie. Les clients de ce grand
sentimental sont tous devenus ses amis, et leur seul motif de
grief concerne la santé de leur cenologue favori, nombreux
étant ceux lui reprochant de ne pas assez se ménager. Col-
laborant directement, sans aucune sous-traitance, avec 27
vignerons de Chiteauneuf-du-Pape, personne n"appréhende
et n"anticipe mieux que Philippe Cambie la moindre nuance
de chaque millésime. Il sait les secrets les mieux gardés et
les plus intimes de chaque gravier castel-papal. Nul autre
oenologue ne peut se targuer de connaitre aussi bien que lui
une appellation. Pourtant, il remet sans cesse son immense
savoir en question, et continue ainsi encore aujourd'hui a
faire des découvertes fondamentales lui permettant de se
perfectionner, et par rebond de propulser son appellation
fétiche vers des sommets himalayens. Car, en authentique
altruiste, Philippe Cambie partage sans réserve le fruit de
son travail et de ses réussites, ce qui A ce niveau d'expertise
est rarissime, Il ne souhaite pas laisser dans cette vie une
empreinte que personne ne pourrait contourner, mais dé-
sire tracer un chemin s’ouvrant sur un horizon de beauté et
de vérité bacchiques, que pourront continuer d’emprunter
et d’explorer les générations futures, peut-étre en se souve-
nant de lui...
A l'inverse de certains gourous, Philippe Cambie n'a pas, en
dépit de son énorme influence, standardisé le gofit des nec-
tars de sa région. Au contraire, il a inventé un langage, ré-
vélé des formes d’expressions inédites, de nouveaux talents
et a transformé des terres brilées, réputées exsangues, dont
les raisins étaient exclusivement vendus au négoce il y a
quelques années, en intarissables mines d'or liquide,
Si rien n'est plus rare que la modestie, la bonté et le génie
véritables, c'est parce que Philippe Cambie s'est abreuvé de
toutes ces qualités au point d'en déborder.

Bertrand Rougier
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AU PAYS DE CAMBIE

Philippe Cambie est le conseiller de 62 domaines.
Il compte parmi ses clients : Michel Tardieu, Puech Haut, le Bosquet des Papes, le Clos du Cailloux, les Cailloux, le
domaine Giraud, le Clos Mont Olivet, le Vieux Donjon, le domaine de Villeneuve, le Clos Saint Jean, Michel Gassier, le
domaine des Bosquets, Gabriel Meffre, Maby, le domaine de I'Oustal blanc... Deus Ex Machina 2009 a été élu meilleur
vin de France, noté 100/100. Le Vieux Donjon 2005 a été classé 3éme meilleur vin du monde.

Huit vins conseillés par Philippe Cambie se sont déja inscrits parmi les 10 meilleurs de France, record inégalé. Robert
Parker a décerné la note de 100/100 & dix de ses créations.

Voici quelques-unes de ces anciennes créations parmi les plus mémorables.

GRENACHE DES PIERRES 2010
(100/100)

Domaine Giraud - Chateauneuf-du-
Pape—~Prix: 703 100 €

Aprés avoir été chassé du mont Pélion pour
avoir saoulé et séduit une humaine, le Cen-
taure Chiron est traqué dans la forét du cap
Malée par Hercules, leur course-poursuite
Inscrivant ses premiéres rides Indéléblles
sur le front de Mére Nature.

Lz robe est pourpre aux reflets vickets, Le
bouquet, d'abord opagque, se révéle rapt-
dement howriant. 11 y pousse prés dune
mer dencre une for&k de conte de fées,
que l'on peut déja admirer 3 plusieurs
métres du verre, Entre les monstrueuses
fragrances de sous-bols, de chéne, de s2-
pin, de graphite, de charbon, de feulles
mortes et de lichen, courent d'olympiens
parfums de réglisse et de mdres. Lat-
taque posséde une épaisseur, une den-
Sité et une intensité presque divines. Avec
une vickence inoule et beaucoup de mai-
trise, elle triomphe de chaque papilie en §
les rendant ivres de confitures, de pates 3
de fruits et d'épices nolres. Puls, elle dé-
coxche des fldches enduites de déicieux
posons : mael, iris, viokettes, fumée et
tabac, pour mater fa rétro-olfaction. La
finale hante longuement tous les sens et la
mémoke du dégustateur, bouleversé par
13 pulssance et 1a majesté des virlis ardmes
danis, de thym, de thé et de kirsch, quil ne
pourra jamais oubbear, Incontestablement, 'un
des plus épiques et des plus grands vins de
tous les temps.

LA COMBE DES FOUS 2010
(100/100)

Clos Saint-Jean - Chiteauneuf-du-
Pape~ Prix:55a65€

La Combe des Fous rejoue & chaque gorgée
Ia scéne mythique, torride, passionnante et
passionnée, entre réve et réalité, qui dans
Black Swan montre les deux plus belles bal-
lerines jamais filmées, Mila Kunis et Natha-
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lie Portman, s'enlacer dans une atmosphére
molte et enfumée.

La robe est un rubis gainé de noir. Le ta-
bac, Ia lavande et la violette anamorphosent
le bouquet en un irrésistible filtre d'amour.
L'attaque est étreinte par des tannins dia-
boliques, Elle est instantanément envedtée
par ia beauté des parfums de framboises
noires, de réglisse, de miel, de vanilie,
d'épices indiennes et de cerises confites, qui

Grenache Goblet

dansent avec Intensité sur le palsis avant
d'embrasser avec passion Iz rétro-oifaction.
La suavité de la finale est extraordinaire au
point de paraitre irréelie. Aprés avoir mis le
feu a tous les sens et a 1a réserve animaliére
de Sydney, des miires, des cerises noires
et du charbon de bois se rencontrent sur
la rive d'une plage australienne pour, sans
pudeur ni réserve, y faire Famour envelop-
pés dans de diaphanes embruns salins et de
trés racées fragrances fumées de venaison.
Sexy & en mourir,

DEUS EX MACHINA 2009 (100/100)
Clos Saint-Jean - Chateauneuf-du-
Pape - Prix: 100 2 150 €

Les grenaches (60%) viennent des par-

e portrait de Dyonisos

celles les plus pittoresques de la Crau,
tandis que les mourvédres (40%) sont
issus du Bois-Dauphin, qui jouxte les
vignobles de Beaucastel.

Cary Grant apparait comme 3 son
habitude, charmant et flegmatique
a I'écran. Pourtant, dans cette em-

biématique et haletante toile d'Al-

fred Hitchcock, f'un des Impéris-

sables chefs-d'ceuvre du septiéme

art, il 3 1a Mort aux Trousses

pendant 2H15.

La robe est violette aux re-

flets noirs. Le bouquet met
en scéne avec maestria d'élégants
et chamels parfums de lavande et de
mires, qui parcourent un somptueux
labyrinthe composé d'exhalalsons
de venaison, de cacao et d'épices
indiennes, Sur le palass, les tannins
soyeux et corsés, enflammés par de
Ia viande griliée et du kirsch, pour-
sulvent jusquen rétro-olfaction du
tabac, du charbon de bois, des roses,
des lilas, de I'écorce de chéne et du
pain d'épices. La finale est intermi-
nable, palpitante. 1l s'y succéde des
champignons, des fragrances mi-
nérales, de 3 sauce barbecue et du
réglisse qui, chacun dans leur registre, in-
terprétent lewurs rdles 3 la perfection sous la
direction d'une grandiose confiture de gro-
seilies et de cerises noires. Instantanément
culte, ce vin mériterait un oscar.

LA RESERVE 2010 (98/100)

Clos du Caillou - Chiteauneuf-du-
Pape - Prix: 502 60 €

Pendant la nuit de la Saint-Barthélemy,
Marguerite de Navarre, dite Margot, tombe
éperdument amoureuse d'un  protestant
ayant échappé au célébre massacre,

La robe est pourpre aux reflets oell de per-
drix, Le bougquet est a la fols sanguin et trés
apprété. 1l explose avec violence sur des
ardmes empyreumatiques, de gibier blessé
et de métal d'olives noires, puls sédult avec
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e portrait de Dyonisos

des parfums enjdleurs extréme-
ment féminins : violettes, fram-
bolses, épices, encens. L'attaque
est également une rencontre bru-
tale entre un trés riche safran, qui
vient cacher au plus profond de
la rétro-oifaction de Fencre, des
fleurs et de la garrigue briiée
par le soleil, avec des pruneaux
recouverts d'écorces d'agrumes
et de polvres asiatiques, suin-
tant de jus trés masculins. La fi-
nale est épaisse, historiquement
et miraculeusement minérale,
elle ne parvient cependant pas a contenir
les assauts trés structurés des tannins en
peaux de mlres qui recouvrent chaque
papille d'un kirsch somptueux. Un grand
vin de caractére,

Le Clos du Caillou porte bien son nom

CHANTE LE MERLE 2010 (98/100)
Bosquet des Papes - Chateauneuf-
du-Pape -Prix: 40 A 50 €

Rongé par I'admiration, le désir, la passion
et la soif du sang, e Nosferaty de Murnau
observe dans la chaleur brilante d'une
nult d'été, la plus belle femme du monde
se dévétir,

La robe est un encre noir aux reflets vio-
lets. Le bouquet déborde de fruits noirs,
qui se jettent avec concupiscence pour
griffer avec des épices et de l'encens, de
sublimes ardmes de myrtilles, de viclettes
et de lavande. L'attaque est tirailiée entre
la fraicheur du réglisse, des fruits frais,
et la monstruosité des tannins mirs, as-
soiffés de camphre, de peau de cerise et
de liqueur de framboises, qui traquent
jusqu'en rétro-olfaction de divines exha-
laisons de cannelle, de paprika et d'anis.
La finale est longuement capiteuse, des
ardmes minéraux et Kirschés particulié-
rement purs, s'y laissent envolter par de
puissants extraits empyreumatiques, qui
laissent deviner 'animal tapis au plus pro-
fond d'un pain d'épkes indien nappé de
confiture de lavande. Un vin fascinant et
indémodable,

10 - Le magazine du vin
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LES HALOS DE JUPITER

Pour exprimer ses golts personnels, Philippe Cambie et son ami Michel
Gassier ont créé la gamme des Halos de jupiter, un petit négoce dont les
raisins proviennent presque exclusivement des (vieilles) vignes de ses
amis, généralement conduites en agriculture biologique, seul principe
auquel Philippe Cambie soit fondamentalement attaché. Les vinifications
et les extractions sont ainsi réalisées avec une extréme douceur, toutes en
élégance, pour laisser le temps au terroir de sexpnmer Les élevages sont
modérés, dans de vieux fits nourris au pinot noir bourguignon (dont le
grenache est pour Philippe Cambie lalter-ego provencal).

=
-
———
—

CHATEAUNEUE-DU-PAP

ADRASTEE 2010 (96/100)
Chéateauneuf-du-Pape -
Prix:30a40€

Don Quichotte s'attaque & des moulins
vent, et devient le plus grand héros de
tous les temps |

La robe est un grenat légérement usé. Dans
le bouquet, les parfums des trés vieilles
vignes possédent une folle Intensité, De la

CALENDAL

lavande, de la fumée de cédre, du poivre,
des roses et de la garrigue possédent une
conviction enchantant ke nez. L'attaque est
magnifique, toute douce. Elle na pas be-
s0in de faire preuve de brutalité pour ins-
tantanément s'imposer a tout le palais, ol
elle céidbre chaque nuance dardmes mi-
néraux, de Kirsch, de vieux pain d'épices,
et relate en rétro-oifaction la grandeur des
galets roulés de Chateauneuf-du-Pape, qui
en &tant brilés par le soleil libérent parado-
xalement toute leur fraicheur, des parfums
toastés et de la venaison. La finale tire sa
révérence avec énormément d'élégance,
entourée d'une foule de mdres et de fram-
bolses émues au point de se vider de tous
leurs jus et d'une légére salinité. Un grand
moment d'émotion.

Calendal est un poéme provengal écrit par Frédéric Mistral en 1867. C'es
-également une histoire d'amitié et d'amour. Amitié entre deux hommes
Philippe Cambie et Gilles Ferran, qui ont accompli ensemble leurs études
d‘cenologie dans les années 80. Amour des vieux terroirs de Provence,
sur lesquels poussent d'antiques ceps de grenache et de mourvedre. En
2006, les deux hommes ont réhabilité un tout petit domaine sur le Plan
de Dieu (1,5ha, puis 4,4 hectares en 2008), dans le but de réaliser un
cotes-du-Rhone de fada, digne de son nom, issu de rendement de 23hl/

ha, inférieurs de 50% a la moyenne pratiquée sur son appeliation. Calendal
est situé sur les vastes terrasses alluviales du Riss, surmontées de cailloutis
calcaires du quaternaire reposant sur un lit d'argile bleue du Pliocene. Les
modes de cultures pratiqués sur le site respectent scrupuleusement les sols
et Fenvironnement. Les vinifications sont réalisées en petites cuves cylin-

driques de 50 hl, ouvertes de maniére 3 PouVoir respecter au maximum
I'intégrité des raisins grace a de fréquents pigeages..

CALENDAL 2011 (93/100) sont impertinents, viennent taquiner une
Cotes-du-Rhone - Prix: 12417 € trés lourde créme de mires, qui ravit ce-
Fabrice Luchini raconte Moliére, entre em-  pendant la foule d'épices et de mélisse qui
phase et franche rigolade. applaudit leur prestation depuis i rétro-
La robe est grenat. Le bouquet déborde de  oifaction.  Retrouvant  miraculeusement
parfums Kgérement Insolents : poivre, ce-  son équilibre, la finale est particuliérement
rises, herbes coupées, qui viennent taqui-  gourmande, réjoule, débordante de confi-
ner de 1 confiture de grenache au réglisse,  ture de cerises, de noyaux et de chocolat.
En attaque, les tannins sont compiétement  Surjoué, mais spectaculaire.

ronds. Iis possédent beaucoup d'aplomb,

it o JUPITER
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@ " 'Un homme

Philippe
L'cenologue
humaniste

Il conseille 70 domaines, en
majorité rhodaniens. Et puise son
inspiration dans |'Art pour
élaborer, en partenariat étroit avec
les vignerons, des vins de plaisir
qui s'inscrivent dans la durée.

TEXTE CHRISTOPHE GUITARD

<< ne furieuse envie de parta-
ger...» C'est sans aucun doute
le principe philosophique de
Philippe Cambie, élu meilleur
cenologue 2010 par  Robert
Parker. La star &s vins de la val-
Iée du Rhéne fait montre d'une vision panoptique, englo-
bant un maximum de connaissances et d'expériences. Un
homme curieux de tout et passionné. Le cété sympa-
thique, c'est qu'il aime autant donner que recevoir.
Aussi Philippe Cambie, avant d'agir, est-il a I'écoute, il
observe... Il se nourrit et ensuite, il partage caril n'y a rien
4 structurer sans partage. Etre avec les vignerons, c'est
engager sa « liberté » et « le partenariat » simultanément,
afin de «construire des vins différents et identitaires (...).
Nous apprenons tous les jours, tous les millésimes sont
différents, explique-t-il. Le vigneron se remet chaque
année en question, mais nous n‘écrivons jamais sur une
page blanche. Lhistorique culturel est toujours mon
guide.» De méme, il a bien garde d'oublier qu'il ne peut
progresser sans un dialogue gustatif avec d'autres
vignobles, d'autres pays. « ‘aime découvrir les cultures
étrangéres au travers de leur cuisine. Pour moi, déguster
une bouteille se concoit a table et surtout avec des amis.

1201 GsM

Philippe Cambie est un
amoureux du terroir de
la vallée du Rhéne, qu'il
sait si bien servir.
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Dans 1a cyiging
DE MICHEL RosTang.

Les accords mets et vins sont souvent des miracles.» En
juillet, il revenait d'lstrie-Croatie et avait découvert «de
trés grands cépages en Croatie, en Macédoine (domaine
Beladova rouge 2012, ndlr) ; les vigne-
rons font des merveilles avec le vranec,
. le kratosija, le plavac mali. Et méme le
pemture teran. J'ai aussi une trés grande envie de

3 faire des vins aux Etats-Unis. »
Contemporalne,
la musique rock Un fan de culture

Cet homme apparemment serein et
subtilement loquace puise aussi son
inspiration dans le monde artistique. Il
aime en particulier les peintres contemporains Robert
Combas, Claude Viallat, Thomas Verny, la musique
rock ou la poésie. lls Iinfluencent par le rythme, les
tonalités, la lumiere, la profondeur de champ, la den-
sité des couleurs, la complexité narrative ou réflexive.
Etil transpose ce qu'il découvre dans son travail. Ainsi
ses cuvées ont pour nom Les Halos de Jupiter ou
Calendal (héros d'un poéme de |'écrivain provengal
Frédéric Mistral) — un domaine créé a Plan de Dieu en
2006 avec son ami Gilles Ferran. « Le vin fait partie inté-
grante de la culture, comme la littérature, la peinture,
la musique... un art mineur en quelque sorte. Il fait par-
tie de notre histoire, mais aussi de notre avenir.» Pour
lui qui affirme avoir hérité de son pére la joie de vivre et le
sens du plaisir, «un vin doit vous transporter, vous
emballer, ce doit étre un trés grand moment, et il se
doit détre encore a aprés plusieurs années, voire un
demi-siécle.» Pour la transmission et le partage. B

| 1l aime la

et la poésie.

Lanti-dogmatique

pape de lavallée du Rhone,
Philippe Cambie se veut
un cenologue de Fombre: «Je

l I a beau étre considéré le

comble les manques pour cer-

Languedocien chérit le gre-
nache, «leader de tous les
cépages du Rhone, par god
personnel et par culture fami-
liale. »

tains, et ' seule-
ment d'autres dans leur propre
quéte.» 11 aime le travail
d'équipe ot il apporte une
vision d’ensemble, en analy-
sant «les bons et les mauvais
chemins afin d'obtenir les
meilleurs vins grdce aussi a la
science.» Pour ses propres
cuvées, au nombre de neuf, il
revendique l'éclectisme mais

DR

cefils dune Espagnole et dun
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Coté vinification, la encore,
pas de dogme. « Des parcelles
sont éraflées & 100 %, d'autres
en partie ou pas du tout. J'uti-
lise beaucoup les vinifications
en baies entiéres, pour mieux
respecter le fruit et faire des
extractions douces, lentes.»
On ne s'étonnera donc pas en
sachant que : «70 % des do-
maines avec lesquels je tra-
vaille sont en bio!»



PORTRAIT
il

PHILIPPE (AMBIE:

« MON APPROCHE »

!Vlno veritas

Mon amour du vin et de ma région est un
héritage familial. Mon pére, sans étre
grand connaisseur, était un amateur qui
aimait particulierement les vins de la
Vallée du Rhone. Je pense que jai hérité
de lui ma passion du grenache. Le coté
hédonique de ma personne, c'est au

— %

travers des repas familiaux accompagnés :
de Gigondas et Chateauneuf du Pape S ——

que je |'ai acquis.

découte et hange pour accom

Cc st ce milieu familial qui a guidé mon
L ec do

mes étud

vignerons dans leur démarche de

ssibles, rien

Viontpellier S un Cursus

mentaire (ENSIAA) cela que ja

Je pen © ce metier a oup évolué griculture biologique et

a Faculté était 3 orité des domaines avec

Ces vingt gernieres annees.

quuUNe Rross

13 Et il reste de vastes champs d'évolution et de squels je travaille vont dans cette direction

» plus axée sur le

i,

lytique des vins, et plutdt sur de

prospection !

Sans de beaux raisins ...

slles. Je pense que commy Ces éléments me servent tous les jours & éla-

ormations, les ace de lens borer les vins, ils me servent 3 optimiser [a Je pense aussi que les aenol

ie base, une assise pou qualité de chaque vin og

agernmie
je suis plus axe sur Clest un fait marquant, et 1, la
éventive que su plus belle a
e el mon mode de wton- meilleure nitaire du p de
nement base, c'est 3 dire e raisin Rien ne peut abou

notre histoire et de t¢ C < e que r mement \“.(‘('\,)"‘_gc-'. tir sans de beaux raisins, sans fruits sains.

on, cest aans

wte le vin mol : quels sont leur La ol l'on a vu le plus d'évolut

leurs buts, leurs moyens a maitrise viti-vinicole, la connaissance des

A U'écoute des gens et de la nature

Je suis passé dune v

Nous étudions ensemble le potentiel de leur sols, ainsi que dans les veaux matériels

ge trava respectent de plus en

on de | aenciogie tres terroir {dans le cas ou les

tique et sclentif pleine de cert

0%) et les moyens mis 4
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On peut considérer aussi qu'on maitrise de mieux en mieux les matu-
rités des raisins, en couplant le coté technicien (analytique) au coté
sensitif, comme la dégustation des baies.

Je veux que tous les vins soient l'expression de leur terroir. Et surtout
ne se ressemblent en aucun point, leur seule ressemblance serait leur
belle qualité.

Je suis un homme de la Méditerranée, je crois fermement a l'identité
de nos vins, aux vins du bassin méditerranéen, a leurs terroirs et sur-
tout a leur diversité. Il se peut toutefois que le coté «soutien psycho-
logique» soit important. Dans toute entreprise, pour initialiser des
réussites, il faut se sentir soutenu.

Je ne suis pas David Copperfield, on ne peut pas faire de grands vins
sans terroir, sans vigneron, sans climat, et surtout sans passion. Le
probléme est que les cenologues en général pensent tout savoir, tout
détenir, mais la culture s'acquiert tout au long non seulement de sa
propre vie mais aussi de la vie des générations futures. Le vin nest
pas un aliment, mais une page culturelle de notre civilisation et notre
histoire.

Mon travail est simplement de guider et daccompagner les vignerons
sur leur propre chemin.

Je me considére un peu comme un entraineur de rugby. Ce poste
peut étre interprété de plusieurs maniéres. Pour moi, la meilleure
solution consiste a faire confiance au potentiel des différents joueurs,
de leur permettre de valoriser leurs qualités et de les exprimer au
maximum. Un entraineur ne joue jamais les matchs, seuls les joueurs
sont sur le terrain, trop d'cenologues ne semblent pas comprendre
cela.

En conclusion, je pense que l'évolution de notre métier est de bien
comprendre, ou de bien assimiler les risques a prendre.

De décider en connaissance de cause !

La science est notre meilleure alliée, il faut savoir utiliser les armes
qui nous sont nécessaires, sans en abuser.

Philippe Cambie
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Philippe Cambie LE PAPE DU GRENACHE

[.a Grosse Sensa

‘est évident, Philippe Cambie est un gentil titan. Inconnu du grand public (sans
doute car il ne compte aucun ennemi), il a pourtant comtribué plus que quiconque
d modifier profondément, positiveraent, la vision que le monde posséde de la vallée
du Rhine méridionale. Des centaines de milliers de fidéles de Bacchus partagent
chaque année grice a lui des moments d'exaltations extraordinaires, qui durent
parfois une existence entiére, sans savoir & qui ils dodvent leur enchantement. Clest
sans doute car 1l ext conscient que le bonbeur apperté a ces hordes d'anonymes n'a pas de prix,
que Philippe Cambic n'a jomais cherché a vraiment tirer les fruits de son aruvre gigantesque,
préférant concentrer sa force colossale pour vivee pleinement, sans limite, jusqu'd Faddiction, ses
deux passions : le vin et fe raghby. Plutdt que de perdee son temps d construire son propee empi-
re, cet authentique altruiste a choisi de dédier sa vie d enrichir celle des autres. Cela est suffi-

samment remarquable pour mériter un portait, celui d'un anologue de génie, qui of notam-
ment le grand artisan du renouveau des arus de Chdteauneuf-du-Pape, que on est en droit

aujourd hui de considérer comme étant les meilleurs vins rouges du monde.

€ Tous droits de reproduction réservés
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Philippe Cambie est né & Penenas be 21 janwier
1962, 11 & grandi duns les vignes du domane de
,\kvmplnw, qQui appartonait 4 s mere, Son pre
ey contact avec e vin fut done precoce, A peine
haut comme trois pomees, il s defoctaie deja de
L maniere purticeliirement sophistiquee dont s
grand nstee boptialt s poitons ('/; bol d'cau
glacee, compléaé avec du vis rouge of du sucre
dhans logua] il tremnpain des tartines beurries sbon
damenent recouvertes de conlfitere). Adolescent,
Il comenenya & boire, comane les grans, Jors des
réunions familobes, des vins de Chiteauncad Ju
Pape ot de Gigondas sortant do la cave de som pere
(wn brillet patarive posrtant wlei de b
Banvque de France). Philippe Cambie relate que
oo experiences dévdoppirent won poft powr I
grenx e, Nous porErTices jouter g ce cEpage,
pur concentre de gencrosite et d'hedonbane, res
semble trait pour trait 3 Vaenologee qui en ot
devenu Jo chasry

Ceeur de
Grenache
et dartichaut

Particulitrement vigourcax ot produce, ke gre
nache demenre incrovablement qualtatil. Utilise,
méme en petite quantite, dans b asemblages, i
¥'impose: tosjours comene un exoclient compa

A pays de Candic

Philppe Cambie est Je conserller de 62 domaines.
H compte parmi ses chents : Miched Tardseu, Poech
Haut, le Bosguet des Papes, Je Cos du Cailioux, ks
Canliounx, Je domaine Girsud, Je Clos More Olvet, fe
Vieux Dosgon. le domaine de Villenewve, ke Oos
Saint Jean, Michel Gassier, le domaine des
Bosguens, Gabewel Meflre, Maby, le domaine de
TOustal blanc: .

Deus Ex Machina 2009 a ¢4¢ o molleur vin de
France, pote w000

Le Vieux Donjon 2005 & été classe yome meilleur
vin da monde.

Sopt vies consedis par Pilppe Camble se soen
Ol Inscrits parmil les 50 mediears de France,
record inépale:

Robert Packer a décemé b rote de 100100 & dix de
S5 créamons.

NV
:;%‘\

<

gnon, g condene solumme, animes, sructure ot

coudour 3o vin, C'ot un ramin sinsaet exdusive

ment be Sod, Je soletl 1 Jes sols guuhu\, peu
acidon. | engendre des noctaes paisants, otake

ment roods, parfumes, complexes, au potenticl
de gande tris important, Cette description vous
evoque t-clle guclqu'un !

Rexte que, +'il ressemnble un peud Obelix, et been
qu'll soit hul aussi tombe dam b potion magigue
de Racchan quand (I éi petht, lo premier smour
de Huhnr Camlne ne fut pas F'omologie, mais e
Rughr: 1l s'sdonna & ce spoet pendant plus de 13
anw, a0 point Jatscindre un exoclont s wemb
peolesicnnc] et de jouer en seconde dividon, 1l
confesse sojourd hui, et on e croit asément, que
octte discipline & fonge son tomperament, s
cgalement & destinge. o effiet, il 1 alnaan 108k

mo, llu'A‘vu de belleves ctudes en ageo a
mntaire effoctoces 2 b Gaculté de Dol i doa
da de completer son curvan par un diphene o
nologue, avint tout pour rejolndne. Montpeliier
Ou vivalost tous ses amis, mals surtoat pour
refntegrer b tres boone Gquipe de rughy de b
vilke

~ ~ Y
La ligne dessai
Officant eo- premicre ligne comme pilier,
Philippe Cannbie sppeit su covur des enidlées ks
vertis de Lo riguewr ot de la resibence, qui sont
dosormass quotidaennement wtiles 3 oo bourrean
de traval. Neanmoins, ce sont sartout b franche
camaraderic, b solidarite ot I'abodgation néoes
satres 3 Lo realiation dobpeais communs, quil
approcian. partioalorement. Au rughy, hilippe
Cansbee doreait tout possr ldee triomplice e ool
bectif, Cet ctat ' oapeit me I's jamnais quites
Seen qu'll e sache encor, e rughn ke prépara &
won futur metier 'arnologee & Chiteaunced Ju
Pape. En France, ce sport et ool Dwverbant Je
plus b mivite. O, son appellaion fworite et b

plus hetéroclite de Phexagone. Avec ses quatre
Serroirs componities (gabets roulés, sfres, oclats de
calaire, pros rooges) ot ses 13 cepages, et be
paradis des aversblages, Produico ki de boen vine
et done un challonge iontiqoe 4 ochul d'entrai
ner e Squipe do roghy, B 2agie de fire tenir
4 chagee acreur
(copages/ joucurs), selectionnes dans les bonnes
peoportions on foection de Jeurs qualites et de
Rewr capacité & fire beiller s coequipers, afin
que oo dermbons puisent Liissor »'expriencr beur
caractene {les tanndns ), bear prissance, lewr vivac
& (aondite), beur talent (richessc) et lour souplos
se, s Mt né comple e

Alepogee oo Fhlippe Cambie était ru;tgmun, i
cuit encore mterdit de projeter sy partenaine
dans bes ey au momont des toaches, Noas
somnses pourtaet peousdés que Toenologee
aurait exocllé das oot art dedicat, pulsgae sujour
Ut 1l enivode carrbment ses chients toecher les
colles.

exactement  son role

La transformation
En 1986, ;00 diplienden poche, Philippe Camible
chorcha Jogiquoment wn emplol dans e monde
du vin duns Je Sod de b France, augqoel il et vis
ceralenment attache, 1 trouva & Chitcauncod-du
Fape won Bidorado, dabord sous forme dun
cmphs comme resporsable qualité du centre
dembouteillage de la sockité des vins fins de b
salke du Bhine (20 millions de cols ssemelle
it ), i aud grice & Miche] Constant, imter
naticoald B de Rogby, qui voulait recruter wm avant
pour b dub du village, weuet de monter en
seconde division. Jusqa'en 1991, Philippe Cambee
appeit & commuitre ot 4 simer follement Fappells
thon. B mows de tris solides Bens d'amitsé avec Jes
Vignorone, cortaing (et sos partenaires en cdub
(Perre Girmad), d'autres des supporters en tri-
buncs (Asdre Bruned - Les Cailloux). [l godiea évé
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Philippe Cambie LE PAPE DU GRENACHE

demment & tous bes vins avoc ane prssion vors,
notansment loes de troisiomes i temps d'atho
Jogie. 1l dit copendant quitter b villke pour des rad
sons professionne Pes, Laivant Je sosrvenir d'un bon
vivant et d'un trés bon cansarade. B deving aloes

dirocseur d'une ssine de conditionnenment de vien

Pour exprimer ses godts personnels, Philippe
Cambie et son ami Michel Gassier ont o¥e la
gamee des Halos de Jupiter, un petit négoce dont
les ratuns peoviennent peesque exclusivement des
(viedles) vignes de leurs amis. généralement
conduties en agnculture biologique. seul principe
aoquel Philgpe Cambee soit fondamentalement
atache. Les vinifications et les exaractions: sont
ainst réalisées avec une extréme douceur, touies en
Ségance, pour Laisser be temps au terroir de s'ex-
prmer. Les devages sont modéeds, dans de vieux
fits nourrts au pinot molr boerguigron (dont e gre-
nache 51 poce Philippe Cambie Falser-ego proven-
call

Chiteassc - s~ Pape 2000 (54/100)

Priv : N a0E

€1 ALOT BE

JUPITER

CHATEAUNEUF-DU-PAPE

PAR PMILIPTE CamAn

Une troupe bariolde sut be jovewr de fite de
Hamedin & travers Je bocage médnermandéen

La robe est pourpre acx reflets canmin. Le bouguet
st dominé par de trés chansmatiques épies du
bots, qui évoluent au midew: de L garrigue, sutvies
par de tres dociles fragrances de nésine. de coni
feres, de cypris, dhe menthe et dabeicons. Bien que
chamue, Nastague demeure deélicate, extrémement
sédutsante. Les tannins ont soumes des conses, gt
disposent dans out le palais du pement e du potvre
blanc, qui sont prits & embicher ks parfums dai-
guillies de pin et de Heurs des champs qui descen-
dent de la régro-olfaction au son dune frale oo
retentissent de putssanses notes de riglise, de
choes de grolie et de créme de Irambotses notres
Un vin bon s pomt d éere dangeresx

Adeastie 2010 (96/100)
Chitemenf-do-Pupe - Prix : 303 40 €

Don Quichotie s'attague & des mouling & vene, ¢

devient Je plus grand heéros de 1ous Jes temps |

L robe est un grenat Kgerement usé. Dans e bog

qued, les parfums des trés vietlles vignes possédennt

en veac & Lille (91 & 93), puis responsable com
mercial de b sockeé franaise du Bege ot enfin
directenr du conditionsement des vins de
Collioure ct de Banyuls du Cellier des Terpliers.
Pendaet v périodes, Philippe  Cambic g

extrémement bion sa vie, mais ke contact avee kes

Les Halos de Dupiter

une folle intensité. De la lvande, de la fumde de
ctckre, dha porvre, des roses ¢4 de ks gmigue posse-
dent une convicion enchantant Je nez. Uattaque
st magnfique, toute douce. Elle nla pas besoln de
{are prewve de brutalisé pour instantanément sim-
paser & tout le palass, oU elfe céltbee chague nuan-
ce danimes minéraux, de kirch, de vieux pain
dépices, et relme en rétro-olfaction la grandewr
des galets rouks de Chiteameul-du-Pape. qul en
ot brilés par le soledl ibérern paradoxalerment
toute Jeur fraicheur. des parfums osaés ot de b
venaeson, La finale tire 3 révirence avec énomd-
ment déégance. entourde dune foule de mdnes ot
de frambosses émues au point de se vider de tous
Jeurs s o1 dune Kotre selininé, Un grand moment
démonon

Visegueynas 2000 (92/100)

Prix: 12817 €

Sur un Bl tendu entre deux cerisiers, une toute
Jeune actrice tent léqualibre sous bes yeux de ses
producteurs émervelliés.

La robe e51 bque de garance. Le bouguet joue v
des herbes de Provence, du gingembre, de Fanis e1
des abricots cults, En attaque, les tannins se dépla-
cent avec beascoup de doucesr et de précaunion
Le kirsch ef Tanis grimpent A petits pas usqu'en
rétro-olfaction pour y cuetllir du laurier. En finale,
de Johes fralses sont récompensies por des bon-
bons i 1an, avant de saner sur des peaux de G-
S5 pour y ridhare des potvrons ot de b bergamote
en pipérade. Uune des jeunes stars de son appella-

non,

Rustean 2000 (92]100)

Pix:l5a X0€
Une jeune maniée comtemple L Seinte-Victoire, en
ponsant quielle se réincame & lintérieur dune
penture de Cézanne.
La robe est magenta aux reflets pourpees. Le bow-
quet est compose de catllon chauds, sur Jesquels

VTII Soams— BN

Les sosveaar
= frands
== producteces

terroies ot bes grands vins du Rhdoe bl manquan
ternblement. Son amoar pour Chiteaunculdu
Pape et ke grenache non paserile »'avera devo
rant, inextinguible. [l chogdit donc de prendre en
1998 un peste a 1IC \.‘lul e consptan 3 Tépogoe

quun sewd anre conologue, Philippe Cansbie R

sont posés des herbes de Provence, des fruits mirs
o wilkds. Les tanning sont maquilkés avec de la
créme de cassts o des piments doux, qui névent aux
mognifiques hutles de thym et de linande qui se
dessinent on réo-olacton. La firale peint un
horizon acide ef leptrement sale rebaossés de
mances de chocolat ¢t de champagnons.

Gigowdas 2010 (§9/100)
Pix 150 0€

La kmiére qui se diffuse i travers des prismes d'un
rubts mux reflets sombres, posé dans e petite
boite on chine. prend des couleurs de cannelie, de
notx de muscade, de viande grillée, dherbes et de
mires séchées Ser o palals, fes ardmes: diffusés
dans Je bougeet se concentrent, se referment gt~
rement, ne Lsssant phs admiror que lours épats
tanniss ef lewrs refless de ponvre et de violette, g
scintilient en résro-olfaction. La finale est peofonde,
massive, velounée. Un bijou beut, que le tomps
devra tadler.

Cites- - Dhie 2000 (921100)

Prix:7410€

Ce vin fait partie des réussites exceptionneies de
son appellation. Dans un erépuscule aux couleurs
do grenat viokxct, se détache un champ de gro
sefies. o4 courent des ardmes de veralson, de
régisse et de viande griliée. Les tannins sont incé-
ferssifs mais blen prisents. corsés. [ls recoltent des
cerises nownes sur be palss, wns que de b Lvande
et de b fumée en rétro-olaction. Une inouse quan-
wié de frambotses jonche Je sol de terre moulliée de
I finale. Un fameux rappoet qualné/peix.

Costicnes de Tames 2000 (851100)
Prix:7al0€

Robe viohne magenta Nex de champignon, s

guin, fnuits rouges, épices, foin, arange, myraie. Un

vin gouleyant, ¢pice, agité:
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séxuit par b politique de Finstitut Cooperatif du
Vin, subwentioané par les vigneroas, les coopéra
tives et bes caves lmlkuhn\\, o qui dispense son
aide et xon svoir & tous bes socktaines le roque
rant, sans discrimination financére. Il n'était done
o qucstion de compter son temps, ni |'xm1gnr
d-';timu pour répondre A toutes los sollicita
thons, Or, Philippe Cambie avait justement soif de
terroir, de vignes, de vins et de contacts bumains.
Logiquement, les deux premiers vignerom avec
Jesquels 1l collabora par le biais de Finstinut furcnt
sex vieux amis, Pierre Glraod, qui soshaitait voir
Philippe aider ses enfants 3 represcdre son domai
ne, et André Brime, qui lui proposa de lui ensed
goer tout ce quil swait de Fappelltion et de Ta
viticulture on échange de ses conseils techniques
«t de son ¢ pertise. En fait, durant Farnie 1998,
Philippe Cambie travadlla dans un caat comvtant
d'enivrement, grisé par s propre ferveur, leprit
de fraternité et Fémulation regnant sur toute Fap
pv"Miun. Gui connaissait son premier millesime
exceptionne] depuis huit ans, Puis, b snction
wmda, b cuvée du Centenaire 1998 d'Andre
Brunel était notée de 1007100 par Robert
Parker. Coup d'essai, coup e paitre |

Au-dessus
de la mélee

Cette annonce fracasante
tempy que lagrandissemsent de ICV saite & son

survint en mome

demenagement i Beaumes de Venise. 1'inatitut se
dotait 3 cette occason d'un laboratoire avec une

W

/'\

4

capwcité: do 1000 amalvses par jour. A cette
epoque, Phillippe Cambse aurait cvidemment pa
monter won propee cabinet, of gagmer instantané
mcnt beavcoup dargent en capitalant sur sa pre
micre victoire. Au contraire, il continga 3 tra
vailler, sans compler s peine, pous I'ICY (dom o
ot tougours salark), et accepta méme de collabo
rer v be Liborataire de la federation des vins de

Chiteauncud-du-Pape,

Rapidement, directement ou indircciement, tows
Jex vigneroes du cru albient profiter des comseils
dJe e drdle |l'u'lnlogu--, .xllrrg\qu' a lechec,
enthousiaste et chaleurcux comme un petit
endan, workaholic & Pestar dy plus divous des
yapoeuis, travalllant dans les vignes plus que dans
bes chais, continuant d'aller mspocter ks oo

Catendal

Calendal est un podme provengal éons par Fridéric
Mistral en 1867. Cest également une hestoire d'ami-
1é et d'amsour. Aminié enre desix hommes, Philippe
Cambie ¢t Gdffes
Ferran, qui om
accompl)
ensemble  Jours

CAL €O DAL

“udes deenolo-
ve dans  es
années 8o

les deux hommes oot réhabilné un tout peit
domnaine sur b Plan de Ducy (1.5ha, puis 4.4 hectares
en 2008), dans le but de réaliser un cotes-du-Rivine
de fada, digne de scn nom, issu de rendements de
il e, nférieurs de 50X & b moyenne pratiquée
sur son appellation. Calendal est situé sur Jes vastes
terrasses alluvialies du Riss, surmonsées de calllou-
15 calcaires du quaternaire reposant ser un it d'ar
oie bieve du Phocine. Les modes de cultures prati-
s sur Je site respectent scrupuleusement les sols

et Tenvironnerent. Les vindfications sont réalisées
en petites cuves Cylindnques de 5o i, cuvertes de
ANCTE  POUVCIE Mespecter su mandmum [intéert-
1 des: radsins gréce & de fréquents pigeages.

Calendal 2011 (93]100)

Céeos-du-Rbine - Prin : 123 17 €

Fabeice Luching raconse Molére. entre emphase ot
franche rigolade.
La robe est grenat. Le bouquet déborde de parfums
légerement insolients - potvre, cerises, herbes cou-
pées. qui viennent taquiner de b confiture de gre-
nache au réglisse. En astague, les taneins sont com-
pletement  ronds.  lis  possédemt  beaucoup
daplomb, sont Impertinents. viennent tagquines
une trés loerde créme de mires. qui ravit cepen-
dant b foule diépices et de mélisse qui applaudit
lewr prestaion  depuis o rétro-olfaction
Retrosvant miraculeusement son équilibee, la fina-
le est particuliérement gourmande, réjouse, débor-
dante de confiture de cerises, de noyax et de cho-
colat. Surjoud. mals spectaculiire.
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chaque week-end, n'apportant jamats de solutions

préfabriquoes a ses clients.

En effct, le talent de Philippe Cambie n'est pas de
reciter des réponses toutes fites, ot de communi
quer des recettes. I peclere poser les questions
pertinentes pour comprendre b sensibaline de
chaque vigneron, keurs obdectifs, leurs emvics,
leurs pemsces sihkncicuses, de mandere & mettre
toant en ocuvre pour bes aider 3 faire un vin 3 bewr
image, dont ils pubssent étre fiens,

Cette demarche demande une conputhic doot I

plupart des grands scientifiques sont deposrvus,

Growscke des Piowes 2000 (100)100)
(hivanment-du-Pape — Prix : 70 a 100 €
Apres avorr éné chasse du mont Pélion pour avolr
saoulé et séduit une hamane, e Certasre Chiron
51 traqué dars ka forés du cap Malée par Herodles,
leur course-poursuiile INSCrivant ses premidres

nides indiietiles sur be front de Mére Nature.

La robe est pourpee aux reflets violets. Le bouguet,
dabord opaque, se réviie rapidement kourant. Bl
¥ pousse peis d une mer d encre une forét de come
de I6e. que Ton pout d68h admirer & plusieurs
mitres du verre. Entre les monstruesses fragrances
de sous-bots, de chine, de sapin, de graphite, de
charbon, de feulies mortes e de Mchen, courent
dolymplens parfums de réghsse e de mires
Lattaque posséde une épaissour, une densiné et
une ietensaé peesque dnvings. Avec une viokence
inoule of beaucoup de maitrese, ofie tomphe de
chague papille en Jes rendane ivres de confitures,
de pioes de frats et dépices noines. Puls. elle
décoche des Neches enduties de dédicieux porsons

moed, iris, violeties. fumée et tabac. pour mater la
résro-olfaction. La finale hante longuement toes Jos

Od

Philippe Cambie LE PAPE DU GRENACHE

et explique Jex incroyables succes husains et pro
fessionmeds remcontres duramt o carriére par
Philippe Cambie. Les clients de ce grand senti
mental sont tous devenas ses amis, ot beur seul
motd de grief concerne b anté de beur aenalogue
fvori, nombireax étant ceux bai reprochunt de ne
Pas Xacz se ménager Collaborant directement,
s Macune sous-traltance, avec 27 vignerons de
Chiteauncul «ha Fape, porsonne n'.:murh ode et
nanticipe micax que Philippe Cambic b meomndre
nuance de chaque millesime. 1] st bes searets les

mdcax gardes o bes plus intimes de chagee gravier

Domaine Giraud
sens ot L mémodre du dégustateur, bouleversé par
la puissance et ka magesté des virils ardmes danis
de thym, de thé et de kirsch, qu'il ne pourra jumads
oublier. Incontestablement, 'un des plus épigaes of
des plus grands vins de tous Jes temps

Les Gallimandes 2000 (95100)
Chireoumenf o Pape - Prix : 50 4 70 €
Revenu des enfers apeés y avoir enchainé Cerbére,
Je chien aux trois wees, Hercules rejoint 'Olympe
pour aller quérir supeds de Jeus sa récompense,

Nimmaorsaliné

La robe est pourpre cormin. Le bouguet est specta-
culaire. Du risglisse y produst des effoets extracedi-
nakres pour extraire d'une terre battue, brillane,
fumaene, des quintessences de fragrances de tnfle,
dencens, dherbes de Provence et de Inats noirs
arpant macéré. L antagoe est particulibrement athié-
tique. Conses ot frambotses y domptent de puts:
sants andmes de orwe, de riglisse, de venason
Puts, elles vont subtiltser 3 une magnifique prune sa
fournure et son calé. pour allier es dissimuler dars
une bolte & épices enfoule en rétro-olfaction. La
finalle, nchement vitue de peas de Cassis, €51 cou-

¥
o

castel-papal. Nul autre ocnologue e peat se tar
guer de connaitre ausi bien que bl une appella
tion. Pourtant, il remet sans cesse son Immens
SNOIr en qunh-q, el comtimue Ao enoore
aujourd'hed & Baire des dévouvertes foodansen
tales lui permettant de se perfectionner, ot par
reboed de propulser son appellation Btiche vers
des somemets himalavens. Car, en authentigue
altruiste, Fhilippe Camsbie partage sans réserve k
fruit de som travail et de ses réassites, ce qui 3 ce
niveau dexpertise ot rarissime. Il ne soohaite pas
lafsser dass cette vie une CIMPETINLE U PCTsOmiw
e posrrait contourncy, mais desire tracer un che
min s'ouvrant sar un borizon de beauté ot de veri
te bacchiques, que pourront contiomer Semprun
wr et \l'\'\[\‘i wet bes pénérations futures, peut étre
en se souvenunt de lu...

A Plinverse de certains goarous, Philippe Cambée
n'a pas, en dipit de wn énorme influence, stan
dardise e golt des mectars de s région, Au
contrare, 1 a Evente un lngage, révele des
formes d'expressons inedites, de mouveaux
takents et a transforme des terres brillees, nipe
tOes exsngoes, doot bes raising étadent exclusive
ment verdas au négoce i v 2 quelques senees, en
intarisables mines d'or liquide

S rken n'est plus rare que b modatie, L bosté ot
ke gense vérmables, dest parce que Huhl"-
Cambic s'est abranve de toutes ces qualités au

point d'en deborder

Bertrand Rougier

ronnée de launers, décorée de myrelles. corste
dexhalasions d'em de vie, qui ne lassent subsisier
aucun doute sy sujet de son roval statut Un vin
mmpressionnant. foegant le respect et ladmiration

Chiteonsncal - du-Pape Teaditio
(9glico)

Prc: 00 30€
Sharon Stone regarde Pad Verhoeven et la caméra
dans les yeur, avant de s'asseotr sur la chatse de ba
salle dinterrogasoire. Action !
La rode est rubes aux reflets grenat. Le bouguet pro-
voque b nez en lul exhiban: de trés excitantes (ra-
oranoes de bicuess, danis ot dherbes de Proverce.
En atwagae, figues et prunes se déviassent de tous
Jeurs ornements : kirsch, réghsse et fleurs roeges,
s avancent nues dans by garnigue of e maguis
menant i la rétro-olfaction. o0 elies sédusent des
exhalaisons de camphre. La finale est extrémement
sensuelie. Des frambotses et des certses rbalisent
un Sirip-lease somide en fotsant de tnés expérimen-
16s et pourtant médusés ardmes de pohre of de
lavande. Une émotion exceptionnedie
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Vignerons, politiques, patrons...

Philippe Cambie

Le nouveau pape de Chateauneuf

Cet Orson Welles du grenache noir est ['un des cenologues les plus influents
de la vallée du Rhone méridionale, surtout dans la zone de Chateauneuf-du-Pape
et des Dentelles de Montmirail. Il conseille les plus prestigieux.acteurs de la val-
lée : Michel Tardieu (Tardieu-Laurent), Les Cailloux, le Clos Saint-Jean, le Clos Mont
Olivet... Aprés des études brillantes d’cenologie a Montpellier, ce passionné de
vieux grenaches (il collectionne les vieux chateauneufs) connait comme nul autre
cette région a laquelle il voue un amour sincére. Sensible et cultivé, il apporte
de précieux conseils en cave, mais son travail démarre souvent dans les vignes. En
cenologue sudiste assumé, il a un penchant pour les raisins trés mars et les tanins
délicats, quitte a atténuer le relief du vin, car son premier but est la recherche
du soyeux et de I'élégance. Tout en respectant l'identité des terroirs et le style
des vignerons avec lesquels il collabore, cet opposant acharné de la rusticité a
fortement contribué au renouveau des vins du sud de la vallée du Rhéne. R.P.

Phili mbi | nseil :

Le Clos du Caillou 100 pt parker ( 2000,2001) 97 pt wine spec et 99 pt tanzer
Tardieu-Laurent (negociant) 100 pt parker (1999) 97 pt wine spec
Clos Saint Jean 100 pt parker (2003,2005) 97 wine spec

Domaine Saint Prefert (97 pt wine spectator 2003) 95 pt parker
Domaine Monpertuis (95 pt tanzer , 94 pt wine spect)

Domaine Aphillanthes (Cairanne) (94 pt parker 1999,2000)

Chateau de Vaudieu 93 pt parker

Domaine de Pegau 100 pt parker (1998,2000,2003)

Jean Royer 94 pt parker

Domaine Giraud 96 pt parker 2005

Le Vieux Donjon ( 4° vin du top 100 wines spec en 1998 et 3° en 2005) 95
pt parker

Domaine de Villeneuve 91 pt parker

Les Caillou 100 pt parker 1998 97 pt wine spect et 99 pt tanzer
Domaine la Garrigue (Vacqueyras/Gigondas) 92 pt parker

Domaine Boisson (Cairanne) 91 pt parker

Domaine des Escaravailles ( Rasteau) 93 pt parker

Domaine Grand Nicolet (Rasteau) 93 pt parker

Domaine du Grand Tinel 94 pt parker

Domaine Saint Damien (Gigondas) 93 pt parker 94 pt tanzer
Domaine des Senechaux 93 pt parker

Domaine des Coteaux de Travers (Rasteau) 93 pt parker

Domaine des Bosquets (Gigondas) 92 pt parker

Domaine de I'Oratoire Saint Martin (Cairanne) 91 pt parker

Clos du Mont Olivet 96 pt parker

Domaine Olivier Hillaire 95 pt wine spec et 94 pt parker

Chateau de Nages (Costieres de Nimes) 90 pt Parker , 90 pt wine spec
Bodegas Mas Alta (Priorat) 97 ++ parker le 2004 premier millésime

=g

* Puiuppe Camsie!
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