
 

 
 

 
 

Cette cuvée exprime notre recherche d’élégance, de pureté 
et de minéralité. Nous avons choisi la complexité d’un 
assemblage de cinq cépages produits sur nos terroirs les 
plus calcaires, plutôt qu’un élevage marqué par le bois. 
 
Nous avons débuté la récolte des blancs la deuxième 
semaine d’août, soit la récolte la plus précoce de notre 
histoire. Au vu des conditions climatiques, nous avons été 
agréablement surpris par des richesses en sucre modérées 
et des teneurs acides équilibrées. Grace à notre microclimat 
maritime favorable, les raisins ont gardé un fruit très frais 
que nous avons choisi de préserver par des fermentations 
en levures indigènes, sans ajout de sulfites. 
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