
 
 

 
 

Terroir : Argilo limoneux – Vin de France – Certifié Bio 
 
Cépages : Syrah, Mourvèdre 
 
Vinification : 

o Vin biologique certifié par Bureau Veritas 
o Récolte en début de maturité pour un équilibre très frais 
o Ecoulage rapide et pressurage délicat pour limiter l’extraction de 

couleurs et tanins 
o Refroidissement des jus à 12°C pour débourbage rapide 
o Fermentation entre 16 et 18°C pendant 21 jours 
o Elevage sur lies fines avec bâtonnage pendant 8 semaines 

 
 
Dégustation : 

o Robe : Couleur pétale de rose pâle 
o Nez : un concert de fraises, de grenadine et d’agrumes 
o Bouche : léger et désaltérant

 
Distinctions : 
Médaille d’argent – International Organic Awards 2021 
 
Garde : S’apprécie dès maintenant.  
 
Accord Mets/Vin:   Servir à 8°C.  Entrées variées et la cuisine exotique. 
 
 

fromages viandes mer potager herbes cuisson sauces desserts 
perail 

brebis frais 
chèvre frais 

poulet 
saucisse 

porc 

crevettes 
calamars 
sardines 

avocats 
figues 
radis 

origan 
menthe 

coriandre 

pizza 
barbecue 
plancha 

pissaladière 
sésame 

thai 

fraise 
crumble 
melon 

 


